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AEG toivottaa sinut tervetulleeksi! Kiitos, etta olet valinnut taméan
laitteen.

korjausohjeita:

@ Saat kayttoon liittyvia neuvoja, esitteita, vianmaaritysohjeita seka huolto- ja
www.aeg.com/support

Oikeus muutoksiin pidatetaan.
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1. A TURVALLISUUSTIEDOT

Lue laitteen mukana toimitetut ohjeet ennen laitteen
asennusta ja kayttdoa. Valmistaja ei ota vastuuta
henkilévahingoista tai vahingoista, jotka aiheutuvat
virheellisesta asennuksesta tai kaytosta. Sailyta ohjeita aina
varmassa ja helppopaasyisessa paikassa tulevia
kayttokertoja varten.

1.1 Lasten ja taitamattomien henkiléiden turvallisuus

+ 8-vuotiaat ja sitd vanhemmat lapset seka henkil6t, joilla on
fyysisia, aisteihin liittyvia tai henkisia rajoitteita tai
puutteellinen kokemus tai tuntemus, voivat kayttaa tata
laitetta vain, jos heita valvotaan tai ohjataan laitteen
turvallisessa kaytossa ja jos he ymmartavat kayttoon
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liittyvat vaarat. Tuote on pidettava alle 8-vuotiaiden lasten ja
erittain laajoista ja monimutkaisista toiminnallisista
rajoitteista karsivien henkildiden ulottumattomissa, ellei
heita valvota jatkuvasti.

Tata laitetta voivat kayttaa henkilot (myos lapset), joilla on
fyysisia, sensorisia tai henkisia rajoitteita tai puutteellinen
kokemus tai tuntemus, jos heita valvotaan tai ohjataan
laitteen turvallisessa kaytossa heidan turvallisuudestaan
vastaavan henkilon toimesta.

Lapsia on valvottava, jotta he eivat leiki laitteella tai
mobiililaitteilla, joissa on sovellus.

Kaikki pakkaukset tulee pitaa lasten ulottumattomissa ja
havittaa asianmukaisesti.

VAROITUS: Uuni ja sen esillaolevat osat kuumentuvat
kayton aikana. Pida lapset ja lemmikkielaimet poissa
laitteen lahettyvilta sen ollessa toiminnassa tai
jaahtymassa.

Jos laitteessa on lapsilukko, sita on kaytettava.

Lapset eivat saa puhdistaa laitetta tai suorittaa siihen
kohdistuvia kayttajan huoltotoimenpiteita ilman valvontaa.

.2 Yleinen turvallisuus

Tama laite on tarkoitettu ainoastaan ruoanlaittoon.

Tama laite on tarkoitettu yhden kotitalouden kayttoon
sisatiloissa.

Tata laitetta voidaan kayttaa toimistoissa, hotellihuoneissa,
aamiaismajoituspaikoissa, maatilamajoituspaikoissa ja
muissa samantyyppisissa majoitustiloissa, joissa kyseinen
kaytto ei ylita (keskimaaraisia) kotitalouskayton tasoja.
Laitteen asennuksen ja virtajohdon vaihtamisen saa
suorittaa vain alan ammattilainen.

Ala kayta laitetta ennen kuin se on asennettu kalusteeseen.
Irrota laite sahkoverkosta ennen huoltotoimenpiteiden
suorittamista.

SUOMI



Jos virtajohto vaurioituu, sen saa vaihtaa vain valmistaja,
valtuutettu huoltoliike tai vastaava ammattitaitoinen henkild,
jotta valtytaan sahkovaaroilta.

VAROITUS: Varmista, etta laite on kytketty pois paalta
ennen kuin ryhdyt vaihtamaan lamppua valttaaksesi
sahkoiskun vaaran.

VAROITUS: Uuni ja sen esillaolevat osat kuumentuvat
kayton aikana. Valta koskettamasta lampdvastuksia tai
laitteen sisatilan pintoja.

Kayta suojakasineita poistaessasi varusteita tai uunivuokia

tai asettaessasi niita laitteen siséalle.
« Kayta ainoastaan tahan laitteeseen suositeltua

paistolampomittaria.

+ Poista hyllytuet vetamalla ensin hyllytuen etuosa ja sitten
takaosa irti sivuseinista. Asenna hyllytuet painvastaisessa

jarjestyksessa.

« Laitteen puhdistuksessa ei saa kayttaa hoyrypesuria.

+ Ala kayta hankausaineita tai teravia metallikaapimia
lasiluukun puhdistamisessa, silla ne voivat naarmuttaa
pintaa, mista voi olla seurauksena lasin sarkyminen.

+ Kaikki varusteet ja liialliset roiskeet/jaamat on poistettava
laitteen lokerosta ennen pyrolyyttista puhdistusta.

2. TURVALLISUUSOHJEET

2.1 Asennus

/\ VAROITUS!

Laitteen asennuksen ja litdnnat saa
suorittaa vain ammattitaitoinen henkilo.

Poista kaikki pakkausmateriaalit.

» Vaurioitunutta laitetta ei saa asentaa tai
kayttaa.

Noudata verkkosivuillamme olevia
asennusohjeita.

+ Siirra laitetta aina varoen, silla se on
raskas. Kayta aina suojakasineita ja
suojaavia jalkineita.

+ Ala koskaan ved4 laitetta sen kahvasta
kiinni pitaen.

* Asenna laite turvalliseen ja sopivaan
paikkaan, joka tayttaa
asennusvaatimukset.

Noudata mainittuja vahimmaisetaisyyksia
muihin laitteisiin ja kalusteisiin.

Tarkista ennen laitteen asentamista, etta
laitteen luukku avautuu esteetta.

Laite on varustettu sahkétoimisella

jaahdytysjarjestelmalla. Sita on kaytettava

sahkosyotolla.

2.2 Sahkokytkenta

/\ VAROITUS!
Tulipalon ja s&hkoéiskun vaara.

SUOMI
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» Kaikki sahkokytkennat tulee jattaa
asiantuntevan sahkdasentajan vastuulle.

» Laite on kytkettadva maadoitettuun
pistorasiaan.

* Varmista, ettd arvokilvessa olevat
parametrit ovat verkkovirtaldhteen
sahkdarvojen mukaisia.

* Kytke pistoke maadoitettuun pistorasiaan.

» Ala kayta jakorasioita tai jatkojohtoja.

» Varmista, ettei pistoke ja virtajohto
vaurioidu. Jos virtajohto joudutaan
vaihtamaan, vaihdon saa suorittaa vain
valtuutettu huoltoliike.

+ Al anna virtajohtojen koskettaa laitteen
luukkua tai paasta niita luukun tai laitteen
alapuolella olevan asennustilan Iahelle,
varsinkaan laitteen ollessa toiminnassa tai
luukun ollessa kuuma.

» Jannitteenalaisten ja eristettyjen osien
suojat tulee asentaa niin, ettei niiden
irrotus onnistu ilman tydkaluja.

» Kytke pistoke pistorasiaan vasta
asennuksen jalkeen. Varmista, etta
laitteen verkkovirtakytkentd on ulottuvilla
laitteen asennuksen jalkeen.

» Jos pistoke on 16ysasti kiinni
virtajohdossa, ala kiinnita sita
pistorasiaan.

+ Ala veda virtajohdosta pistoketta
irrottaessasi. Veda aina pistokkeesta.

» Kayta vain asianmukaisia eristyslaitteita:
suojakytkimet, sulakkeet (ruuvattavat
sulakkeet on irrotettava kannasta),
vikavirtakytkimet ja kontaktorit.

» Sé&hkdasennuksessa on oltava erotin, joka
mahdollistaa laitteen irrottamisen
sahkdverkosta kaikista navoista. Erottimen
kontaktiaukon leveys on oltava vahintdan
3 mm.

+ Sulje laitteen luukku kokonaan ennen
pistokkeen liittdmista pistorasiaan.

» Laitteen mukana toimitetaan paavirtajohto
ja paapistoke.

2.3 Valitse

Laitetta ei saa jattaa paalle valvomatta.
Kytke laite pois paalta jokaisen
kayttokerran jalkeen.

Noudata varovaisuutta avatessasi laitteen
luukun laitteen ollessa toiminnassa.
Laitteesta voi purkautua ulos kuumaa
iimaa.

Ala kayta laitetta, jos katesi ovat marat tai
laitteen ollessa kosketuksessa veteen.
Ala kohdista painetta avoimeen oveen.
Ala kayta laitetta tydtasona tai tavaroiden
sailytystasona.

Avaa laitteen luukku varovaisuutta
noudattaen. Alkoholipitoisten ainesosien
kayttamisen tuloksena voi muodostua
alkoholin ja ilman seoksia.

Ala paasta kipinoita tai avotulta
kosketukseen laitteen kanssa avatessasi
sen luukun.

Kayta aina sailontatarkoituksiin
hyvéksyttyja lasiastioita ja -purkkeja.

Ala aseta helposti syttyvia tuotteita tai
helposti syttyvien aineiden kanssa
kosketuksissa olleita tuotteita laitteeseen,
laitteen paalle tai sen lahelle.

Ala jaa Wi-Fi-salasanaasi muille.

/\ VAROITUS!
Laitteen vaurioitumisen vaara.

/\ VAROITUS!

Henkilévahinkojen, palovammojen ja
sahkdiskujen tai réjahdyksen vaara.

« Ala muuta laitteen teknisia ominaisuuksia.
» Varmista, etta tuuletusaukoissa ei ole
tukoksia.

6 SuoMmi

Esta emalipinnan vaurioituminen tai

haalistuminen:

— Ala aseta ruoanlaittovalineita tai muita
esineita laitteeseen siten, etta ne
olisivat suorassa kosketuksessa
laiteen pohjan kanssa.

— Ala aseta alumiinifoliota siten, etta se
olisi suorassa kosketuksessa laitteen
pohjan kanssa.

— Ala laita vetta suoraan kuumaan
laitteeseen.

— Al sailyta kosteita astioita tai ruokia
laitteessa lopetettuasi ruoanlaiton.

— Noudata varovaisuutta poistaessasi tai
asentaessasi lisdosia.

Uunin emalipintojen tai ruostumattoman

teraksen varimuutokset eivat vaikuta
laitteen toimintaan.

Kayta syvaa pannua kosteita kakkuja

paistaessasi. Hedelmamehut voivat jattaa
pysyvia tahroja.

Laitteen luukku on pidettava suljettuna

kayton aikana.




» Jos laite asennetaan kalusteen paneelin
(esim. oven) taakse, ovea ei saa koskaan
sulkea laitteen ollessa toiminnassa.
Lampda tai kosteutta voi kertya suljetun
kalusteen paneelin taakse ja laite,
kalusteet tai lattia voivat sen seurauksena
vaurioitua. Al3 sulje kalusteen paneelia
ennen kuin laite on taysin jaahtynyt kayton
jalkeen.

2.4 Huolto ja puhdistus

/\ VAROITUS!

Henkilévahinkojen, tulipalon tai laitteen
vaurioitumisen vaara.

» Kytke laite pois paalté ja irrota pistoke
pistorasiasta ennen yllapitotoimien
aloittamista.

* Varmista, etta laite on taysin jaghtynyt. On
olemassa riski, etta lasipaneelit voivat
sarkya.

» Vaihda rikkoutuneen tilalle heti uusi ehja
lasipaneeli. Ota yhteytta valtuutettuun
huoltopalveluun.

» ole varovainen, kun irrotat luukun
laitteesta. Ovi on painava!

» Puhdista laite saanndllisesti, jotta
pintamateriaali pysyisi hyvakuntoisena.

» Puhdista laite kostealla pehmealla liinalla.
Kayta ainoastaan neutraaleja pesuaineita.
Al3 kayta hankaavia tuotteita, hankaavia
sienia, liuotteita tai metalliesineita.

» Jos kaytat uuninpuhdistussuihketta,
noudata tuotepakkauksessa olevia
turvallisuusohjeita.

2.5 Pyrolyyttinen puhdistus

/\ VAROITUS!

Henkilévahinkojen / tulipalon /
kemiallisten paastojen (hoyryt) vaara
pyrolyysitoiminnossa.

» Ennen pyrolyyttisen puhdistamisen ja
esilammityksen kaynnistamista, poista
seuraavat uunin sisatilasta:

— mahdolliset ruokajaamat, oljy- tai
rasvaroiskeet/-jgamat.

— mahdolliset irrotettavat varusteet
(mukaan lukien laitteen mukana
toimitetut ritilat, kiskot jne.) erityisesti

tarttumattomat kattilat, pannut,
leivinpellit, valineet jne.

* Lue huolella pyrolyyttistd puhdistusta
koskevat ohjeet.

« Pida lapset poissa laitteen luota silloin,
kun pyrolyyttinen puhdistus on kéynnissa.
Laite kuumenee hyvin voimakkaasti ja
kuumaa ilmaa poistuu etupuolella olevista
jaadhdytysaukoista.

* Pyrolyyttinen puhdistus on korkeassa
lampdtilassa tapahtuva toimenpide, jonka
aikana voi vapautua hdyryja
ruoanlaittojaamista ja
rakennemateriaaleista, ja siksi kayttajaa
suositellaan voimakkaasti toimimaan
seuraavasti:

— jarjestamaan hyva tuuletus
pyrolyyttisen puhdistuksen aikana ja
sen jalkeen.

— jarjestamaan hyva ilmanvaihto

_esilammityksen aikana ja sen jalkeen.

« Ala laikyta vettd uunin luukulle
pyrolyyttisen puhdistuksen aikana ja sen
jalkeen, jotta lasipaneelit eivat vahingoitu.

* Ylla kuvatut pyrolyyttisistéa uuneista /
ruokajadmistd muodostuvat hoyryt eivat
ole haitallisia ihmisille. Tama koskee myds
lapsia ja heikkokuntoisia henkiloita.

» Pida lemmikkieldimet loitolla laitteesta
pyrolyyttisen puhdistamisen ja
esilammityksen aikana ja sen jalkeen.
Pienet lemmikkieldimet (erityisesti linnut ja
matelijat) voivat olla erittain herkkia
lampétilanmuutoksille ja laitteesta
poistuville hoyryille.

« Kaikkien pyrolyyttisten uunien korkeassa
lampétilassa tapahtuva pyrolyyttinen
puhdistus voi vaurioittaa kattiloiden,
pannujen, leivinpeltien, ruokailuvalineiden
jne. tarttumattomia pintoja, ja niista voi
myds muodostua alhaisen tason haitallisia
héyryja.

2.6 Sisavalaistus

/\ VAROITUS!

Sahkadiskun vaara.

« Lisatietoa taman tuotteen sisalla olevista
lampuista seka erikseen myytavista
varalampuista: Kyseiset lamput on
suunniteltu kestamaan kodinkoneissa
vaativia fyysisia olosuhteita (esim.
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lampdtila, tarind, kosteus) tai ne antavat
tietoa laitteen toimintatilasta. Niita ei ole
tarkoitettu muihin kayttotarkoituksiin

eivatka ne sovi huoneiden valaisemiseen.

+ Tama tuote sisaltda valonlahteen, jonka
energiatehokkuusluokka on G.

» Kayta ainoastaan ominaisuuksiltaan
samanlaisia lamppuja.

2.7 Huolto

» Laitteen korjaukseen liittyviss& asioissa
tulee ottaa yhteytta valtuutettuun
huoltopalveluun.

» Ainoastaan alkuperaisia varaosia saa
kayttaa.

3. TUOTEKUVAUS

3.1 Yleiskatsaus
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Kayttopaneeli
Uunitoimintojen saatdonuppi
Nayttd

S&&ténuppi
Paistolampomittarin pistorasia

4. KAYTTOPANEELI

4.1 Laitteen kytkeminen paalle ja
pois paalta.

Kytke laite paalle.

1. Paina nuppeja. Nupit tulevat ulos.
2. Valitse toiminto kdantamalla uunin
toimintojen kiertonuppia.

8 Ssuomi

2.8 Havittaminen

/\ VAROITUS!

Loukkaantumisen tai tukehtumisen
vaara.

» Kysy tietoja laitteen oikeaoppisesta
havittamisesta paikalliselta viranomaiselta.
« Tietoja laitteen oikeaoppisesta
havittdmisesta saat jalleenmyyjalta,
valmistajan valtuutetulta edustajalta tai
paikalliselta kiintean jatteen kasittelijalta.
Irrota laite verkkovirrasta.
« Leikkaa virtajohto poikki aivan laitteen
sivulta ja havita se.

Lampodvastus

Lamppu

Puhallin

Pellinkannatin, irrotettava
Lokero

Kannatintaso

EERORE

3.2 Varusteet

Tarvikkeita on saatavilla mallin mukaan. Lue
QR-koodi tarkistaaksesi, miten laitteen
mukana toimitettuja tarvikkeita kaytetaan.
Lisavarusteita voi tilata erikseen. Saat
lisatietoa paikalliselta edustajalta.

3. Saada asetuksia kdantamalla
ohjausnuppia.

Laitteen virran katkaiseminen: kdanna

uunitoimintojen nuppi Off (pois paalta) -

asentoon @



4.2 Ohjauspaneelin yleisndkyma

m/ Alavalikko: Puhdistus.

N Paina asettaaksesi ajastimen toimin- o
O not. {@} Alavalikko: Asetukset
H» Aseta seuraava toiminto painamalla )) Pikakuumennus on kytkeytynyt paalle.

pitkaan painiketta: Pikakuumennus.

mintaan tai pois toiminnasta.

.Q_ Paina laitteen valon kytkemiseksi toi-

Hoyrykypsennys on kéynnistynyt.

/0? Aseta paistolampomittarin 1ampétila
painamalla: Paistolampdmittari

Paistolampomittari on kytkeytynyt paal-
le.

OK Vahvista valinta painamalla.

Dl 3D

Ajastettu halytys on kytkeytynyt paalle.

4.3 Nayton merkkivalot
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Naytto, jossa tarkeimmat toiminnot.

Kypsennysaika on kytkeytynyt paalle.

%
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Ajastettu kdynnistys on kytkeytynyt
paalle.

Ajastin on kytkeytynyt paalle.

)| Cr

Wi-Fi-yhteys on kytkeytynyt paalle.

Etaohjaus on kytkeytynyt paalle.

Q)

E Laite on lukittu.

\/3 Alavalikko: Avustava ruoanvalmistus..

Edistymispalkki — osoittaa visuaalisesti,
milloin laite saavuttaa asetetun [ampéti-
lan tai kun kypsennysaika paattyy.

5. ENNEN ENSIKAYTTOA

/\ VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.

5.1 Kellonajan asetus

Kun laite on kytketty ensimmaisen kerran
sahkoverkkoon, odota, kunnes naytdssa

nakyy: "00:00" tai "12:00" (mallista riippuen).

1. Aseta aika kdantamalla saadinta.
2. Paina OK.

5.2 Esikuumennus ja puhdistus

Ennen ensimmaista kayttokertaa ja
elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin
joutumista tyhja laite taytyy esikuumentaa.
Laite voi aiheuttaa epamiellyttavaa hajua ja
savua. Tuuleta huone esikuumennuksen
aikana.

1. Poista kaikki varusteet ja irrotettavat
uunipeltien kannattimet laitteesta.

2. Aseta toiminto ‘j Aseta toiminnon
enimmaislampdtila. Anna laitteen olla
toiminnassa 1 t.

3. Aseta toiminto @ Aseta toiminnon
enimmaislampdtila. Anna laitteen olla
toiminnassa 15 min ajan.

4. Katkaise laitteen virta ja odota, etta se
jaahtyy.

5. Puhdista laite ja sen varusteet vain
lampimalla vedella ja miedolla
pesuaineella mikrokuituliinaa kayttaen.

6. Aseta varusteet ja irrotettavat kannattimet
takaisin alkuperaiseen asentoonsa.

5.3 Langaton yhteys

Laitteen yhdistamiseen tarvitaan seuraavat
asiat:
« langaton verrko Internet-yhteydella
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samaan langattomaan verkkoon
yhdistetyn mobiililaitteen

1. Lataa sovellus skannaamalla
kayttboppaan takakannessa oleva QR-
koodi. Voit myds ladata sovelluksen
suoraan sovelluskaupasta.

2. Noudata sovelluksen perehdytysohjeita.

3. Uunitoimintojen kiertonuppia kaantamalla

voit valita toiminnon = .

4. Kaanna saatonuppia valitaksesi @ / Wi-
Fi-yhteys. Kytke se paalle tai pois paalta.
Katso kohta "Paivittdinen kaytto”,
Muuttaminen: Asetukset.

Wi-Fi-yhteys on oletusarvoisesti paalla. Katso

luku "Energiatehokkuus",

Energiansaastovinkit.

®

Etakaytto kytkeytyy turvallisuussyista
automaattisesti pois kaytdsta 24 t:n
kuluttua. Toista kayttodnottovaiheet
tarvittaessa.

Taajuus 2.4 GHz WLAN

2400 - 2483.5 MHz

6. PAIVITTAINEN KAYTTO

/\ VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.

6.1 Uunitoiminnot

Kiertoilma

Lihan ja kakkujen paistaminen. Aseta mata-
lampi 1ampétila kuin Ylalampé + alalampd -
toiminnon kanssa, silla tuuletin jakaa lammon
tasaisesti uunin sisatilaan.

Yla + alalampo
Kypsentdminen ja paistaminen yhdella tasol-
la.

@y SteamBake
Kosteuden lisddminen paistamisen aikana.
Oikean varin ja rapean pinnan saavuttaminen
paistamisen aikana. Mehukkuuden lisdami-
nen uudelleen lAmmityksen aikana.

10 SUOMI

Protokolla IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n

OFDM

Enimmaisteho EIRP <20 dBm (100 mW )

Wi-Fi-moduuli NIUS-50

5.4 Ohjelmistolisenssit

Taman tuotteen ohjelmisto sisaltaa
komponentteja, jotka perustuvat
ilmaisohjelmistoihin ja avoimen lahdekoodin
ohjelmistoihin. AEG kiitollisena ilmoittaa, etta
kehittamisprojektissa on kaytetty avoimen
|ahdekoodin ohjelmistoja ja
robotiikkayhteistjen osallistumista.

Jos haluat kayttaa naiden ilmaisten ja
avoimen lahdekoodin ohjelmistojen
komponentteja, joiden kayttdoikeusehdot
edellyttavat julkaisemista, ja nahda kaikki ao.
tekijanoikeustiedot ja sovellettavat
kayttdoikeusehdot, vieraile sivustoilla: http://
aeg.opensoftwarerepository.com (kansio
NIUS).

Pakasteet

—  Puolivalmisteruokien (esim. ranskalaisten pe-
runoiden, lohkoperunoiden, kevéatkaaryleiden)
valmistaminen rapeiksi.

Pizza-toiminto

Pizzan ja muiden ruokien valmistamiseen, jot-
ka vaativat enemman 1amp6a alhaalta.

Alalampo
Ruskistamiseen ja rapean pohjan luomiseen.
Kayta alinta kannatintasoa.

@ Kostea kiertoilma

Tama toiminto saastaa energiaa ruoanlaiton
aikana. Kun kaytat tata toimintoa, laitteen si-
salampdtila voi poiketa lampétila-asetuksesta.
Jalkilampétilaa kaytetdan. Kuumennusteho
voi laskea. Katso lisatietoa luvusta "Paivittai-
nen kayttd”, Huomautus: Kostea kiertoilma.

E] Grilli

Ohuiden ruokien grillaus ja leivén paahtami-
nen.




Tehogrillaus
Isohkojen, luisten liha- tai lintupaistien paista-
miseen yhdessa ritildasennossa. Gratinointi ja
ruskistus.

®

Joissakin uunitoiminnoissa valo voi
sammua automaattisesti alle 80 °C:n
lampdtilassa.

6.2 Huomautus: Kostea kiertoilma

Taman toiminnon avulla maaritettiin
energiatehokkuusluokka (vastaamaan
standardeja EU 65/2014 ja EU 66/2014).
Testit seuraavan mukaisesti: IEC/EN
60350-1.

Uunin luukun on oltava kiinni ruoanlaiton
aikana, jotta toiminto ei keskeytyisi ja uunin

energiatehokkuus olisi mahdollisimman suuri.

Kun valitset tdman toiminnon, lamppu
sammuu automaattisesti 30 sekunnin
kuluttua.

Ruoanlaitto-ohjeet ovat luvussa "Neuvoja ja
vinkkeja”Kostea kiertoilma. Yleissuosituksia
energiansaastamiseksi on luvussa
"Energiatehokkuus”, kohdassa
Energiansaastovinkkeja.

6.3 Asetus: Uunitoiminnot

1. K&anna uunin toimintojen vaanninta
uunitoiminnon valitsemiseksi.

2. Aseta lampdtila kdantamalla saatdnuppia.

§ Pikakuumennus — lyhenna lammitysaikaa
painamalla pitkdan. Kaytettavissa joidenkin
uunitoimintojen yhteydessa. Puhallin voi
kaynnistya automaattisesti.

6.4 Asetus: SteamBake -
Hoyrykypsennys

1. Varmista, etté laite on jadhtynyt.

2. Tayta lokero enintdadn 250 ml hanavetta.
Lokeroon ei saa lisata vetta kayton
aikana tai laitteen ollessa kuuma.

3. Valitse

uunitoiminto

kaantamalla uunitoimintojen
saadinnuppia.

4. Aseta lampdtila kaantamalla saatonuppia.

5. Esikuumenna tyhjaa uunia
10 min kosteuden muodostamiseksi.

6. Aseta ainekset laitteeseen

7. Kun kypsennys on paattynyt, katkaise
laitteen virta kdantamalla uunitoimintojen
nuppi off-asentoon.

8. Kun laite on kylma, poista jaljella oleva
vesi lokerosta pehmealla liinalla.

/\ VAROITUS!

Avaa luukku varovasti. Laitteesta
purkautuva kosteus voi aiheuttaa
palovammoja.

=

6.5 Siirtyminen: Valikko: =

Avaa valikko, jotta voit kayttaa Avustava
ruoanvalmistus -ruokalajeja ja asetuksia.

=

1. K&anna uunitoimintojen sdaténuppia = .

Naytossa nakyy Y&, mf, 5.

2. Kaanna saatonuppia ja valitse kuvake
alavalikkoon siirtymiseksi. Paina OK.

6.6 Asetus: Avustava
ruoanvalmistus. ¥

Avustava ruoanvalmistus. alavalikko sisaltaa
ohjelmia, jotka on suunniteltu
erikoisruokalajeja varten. Ohjelmat alkavat

sopivalla asetuksella. Voit sdataa aikaa ja
lampdtilaa kypsennyksen aikana.

1. K&anna uunitoimintojen sadaténuppia =.

2. Valitse ¥ kaantamalla saatonuppia.
Paina OK.

3. Valitse ruokalaji kaantamalla saaténuppia
(P1 - P...). Paina OK,

4. Aseta ainekset laitteeseen Paina OK.

5. Kun toiminto paattyy, tarkista, onko ruoka

valmis. Pidenna kypsennysaikaa
tarvittaessa.

Alavalikko: Avustava ruoanvalmistus.

Selitys

Paistolampdmittari on yhdistettava toiminnon
kayttdmiseksi. Katso luku "Lisavarusteiden
kayttdminen”.
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Selitys

Selitys

&J Tayta lokero vedellda hdyrykypsennysta varten.

B Kannatintaso. Katso luku "Tuotteen kuvaus”.

[

Esikuumenna laite ennen kypsennyksen aloit-

tamista.

Naytdsséa nakyy P ja ruokalajin numero,
jonka voit tarkistaa taulukosta.

Ruoka-annos

Paino

Hyllytaso / Lisdavaruste

P1 Paahtopaisti, raaka
pp Paahtopaisti, puoli- ! _k1.5 ic(ig;lt4 -5 (Tm /‘?E 2; paistopelti
kypsi paksuudeltaan ole-  pyijsta liha muutaman minuutin ajan kuumalla pannulla.
via kappaleita Aseta laitteeseen.
P3 Paahtopaisti, kypsa
Pihvi, puolikypsa l::;?p;éz'osi?vﬁfg /P IE IE‘ 3; paistettava ruoka on paistoritilalla
P4 cm paksdudeltaan Paista liha muutaman minuutin ajan kuumalla pannulla.
Aseta laitteeseen.
:::33${?:?:$§it|lugk- 15-2kg /‘? E 2; paistettava ruoka on paistoritilalla
P5 kainen kylkipaisti, pa- Paista liha muutaman minuutin ajan kuumalla pannulla.
ras pybred, paksCJ kyl- Lisaa nestetta. Aseta laitteeseen.
ki)
P6 Paahtopaisti, raaka
(hidas kypsennys)
Paahtopaisti, puoli-  1-1.5kg;4-5cm /‘? EI 2: leivinpelti
P7 kypsa (hidas kypsen-  paksuudeltaan ole- pgista liha muutaman minuutin ajan kuumalla pannulla.
nys) via kappaleita Aseta laitteeseen.
P8 Paahtopaisti, kypsa
(hidas kypsennys)
P9 Naudanfilee, puoli-
raaka (matalalampd)
p1o Naudanfilee, puoli- c?{15 'aL'ssut%;ﬁ;fn /‘? El 2; paistopelti
kypsa (matalalampo) p: 1 Paista liha muutaman minuutin ajan kuumalla pannulla.
olevia kappaleita  ageta laitteeseen.
P11 Naudanfilee, kypsa
(matalaldampd)
\p::issl:(ia(ggihn? plzgg)to- p%l?s_ul'c?ell(tg;ﬁ g?;_ /‘? EI 2; paistettava ruoka on paistoritilalla
P12 ’ via kappaleita Paista liha muutaman minuutin ajan kuumalla pannulla.
Lisaa nestettd. Aseta laitteeseen. Paisti peitetty.
P13 P«.')rsaanpalstl, niska 15-2kg /? IEI 2; paistettava ruoka on paistoritilalla
tai lapa e .
Liséa paistovuokaan 200 ml nestetta.
Nyhtéporsaanliha 1.5-2kg - .
P14 (matalalamps) /‘?EI 2; paistopelti

K&anna liha, kun noin puolet kypsennysajasta on kulunut,

jotta ruskistus olisi tasainen.
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Ruoka-annos

Paino

Hyllytaso / Lisdvaruste

Porsaanfilee, tuore

1-1.5kg;5-6cm

/PE 2; paistovuoka paistoritilalla

P15 patf:ﬁgﬁgg?e?tge- Paista liha muutaman minuutin ajan kuumalla pannulla.
Aseta laitteeseen.
Porsaankyljet 2 - 3 kg; kayta raa- El 3; syvi pannu
P16 otiri]t: szle;n?(;lllza Lisaa nestetta peittdamaan astian pohjan. Kédanna liha
kypsennyksen puolivalissa.
P17 k::’npaa"kmp' lui- ;'a?(;fu';%]t;a'ngtjz /2 2: paistovuoka leivinpeliiltz
via kappaleita Lisaa nestettd. Kédanna liha kypsennyksen puolivalissa.
Kana, kokonainen 1 -1.5kg; tuoreena  #[—] ». [au] 200 mi: pataruoka-astia leivinpellilla
P18 Kéanna kana, kun noin puolet kypsennysajasta on kulu-
nut, jotta ruskistus olisi tasainen.
p19 Kana, puolikas 0.5-0.8kg /0? B 3: paistopelti
P20 Kanan rintafilee 180- 200 g kappa- - #D[5s][] ,. pataruoka-astia paistoritilalld
letta kohti h - : o
Paista liha muutaman minuutin ajan kuumalla pannulla.
Kanan koivet, tuoreet - /? IEI 3; paistopelti
P21 Jos olet en‘sin marinoidut kanankoivet, aseta matalampi
lampétila ja kypsenna pidempaan.
Kokonainen ankka 2-3kg /‘? IE' 2; paistettava ruoka on paistoritilalla
P22 Aseta liha paistoastiaan. Kédanna ankka kypsennyksen
puolivalissa.
Kokonainen hanhi 4-5kg /0? EI 2: syvi pannu
P23 Aseta liha syvalle paistopellille. Kdanna hanhi kypsennyk-
sen puolivalissa.
P24 Lihamureke Tkg /?IEIZ; paistoritila
Kokonainen kala, 0.5 - 1 kg kalaa L .
P25 grillattu kohti /? EI 2; paistopelti
Tayta kala voilla, mausteilla ja yrteilla.
P26 Kalafilee . ‘E‘ EI 3; pataruoka-astia paistoritilalla
Juustokakku -
P27 E 2; @ 28 cm irtopohjavuoka paistoritilalla
p2g Omenakakku . ][] 2. ) 100-150 m: teivinpelti
P29 Omenatorttu ) E 2; piirakkavuoka paistoritilalla
Omenapiirakka -
P30 P EB 2; &J 100-150 ml; @ 22 cm piirakkavuoka
paistoritilalla
p31 Brownie 2 kg taikinaa B 3 syvé pannu
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Ruoka-annos Paino

Hyllytaso / Lisdvaruste

P32 Muffinssit -

EE 2; lﬂ 100-150 ml; muffinipelti paistoritilalla

P33 Murekekakku -

E 2; leipavuoka paistoritilalla

P34 Paistetut perunat 1 kg El 2. leivinpelti
Laita kokonaiset kuorelliset perunat paistopellille.
P35 Lohkoperunat Tk E 3; paistopelti katettu leivinpaperilla
Leikkaa perunat lohkoiksi.
P36 s;:llsa(:tut sekavihan- 1-15kg B 3; paistopelti katettu leivinpaperilla
Leikkaa vihannekset paloiksi.
p37 Kroketit, pakaste 0.5 kg El 3; paistopelti
P38 Omenat, pakaste 0.75 kg El 3; leivinpelti
Liha-/kasvislasagne 1-1.5kg - . . PR,
P39 kuivilla lasagnelevyil- E 2; paistosastia paistoritilalla
1a
Perunapaistos 1-1.5kg

P40 (raaz'asta perunasta)

El 1; paistosastia paistoritilalla
Kaanna vuoka kypsennyksen puolivalissa.

Pizza tuore, ohut
P41 -

EB 2; l*_*] 100 ml; leivinpelti, jossa paalla leivinpa-
peri

P42 Pizza tuore, paksu

‘E‘ EI 2; leivinpelti, jossa paalla leivinpaperi

P43 Piirakka -

El 2; paistovuoka paistoritilalla

Patonki / Ciabatta / 0.8 kg
P44 vaalea leipa

‘E‘ EI 2; lﬁ] 150 ml; paistopelti leivinpaperilla katettu
Vaalea leipa vaatii enemman aikaa.

Taysjyva-/ruisleipa 1kg
P45

EE 2; &J 150 ml; leivinpelti leivinpaperilla paallys-
tetty / leipdvuoka paistoritilalla

6.7 Muuttaminen: Asetukset &

-

1. K&anna uunitoimintojen saatdnuppia = .

2. Valitse @ kaantamalla saaténuppia.
Paina OK.

3. Valitse asetus kaantamalla saaténuppia.

Paina OK.

4. Saada arvoa kaantamalla saaténuppia.
Paina OK.

5. Suoritettuasi puhdistuksen kdanna
uunitoimintojen nuppivalitsin Off (virta
sammutettu) -asentoon, jotta voit
poistua Valikko-valikosta.
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Alavalikko: Asetukset

Asetus Arvo
01 Kellonaika Muuta
02 Nayton kirkkaus 1-5
Painike&anet 1 - Aanimerkki, 2 -
03 Napsautus, 3 — Aa-
ni pois paalta
04 Aanenvoimakkuus 1-4




Asetus Arvo

Asetus Arvo

05 Paistolampdmittari Toi- 1 — Halytys ja py-

11 Automaattinen kauko-  Paalle/Pois paalta

menpide saytys, 2 — Halytys ohjaus
06 Ajastin Péaalle/Pois paalta 12 Unohda verkko Kylla / Ei
07 Uunivalo Paélle/Pois paalta 13 Demo-tila Aktivointikoodi:

2468
08 Pikakuumennus Paalle/Pois paalta
14 Ohjelmistoversio Tarkista

09 Muistutus puhdistami-  Paalle/Pois paalta

sesta 15 Palauta tehdasasetuk- Kylla / Ei

10 Wi-Fi-yhteys Paalle/Pois paalta

7. LISATOIMINNOT

7.1 Lukko &

Tama toiminto estda toiminnon tahattoman
muuttamisen.

Kun toiminto on aktivoitu laitteen ollessa
kaytossa, se lukitsee kayttopaneelin ja
varmistaa, ettd nykyiset kypsennysasetukset
jatkuvat keskeytyksetta.

Kun toiminto on aktivoitu laitteen ollessa pois

paalta, se pitaa kayttdpaneelin lukittuna ja
estaa laitteen tahattoman kaynnistymisen.

Kéaynnista toimito painamalla painiketta
OoK.

Aanimerkki kuuluu. EI — vilkkuu kolmesti, kun
lukko kytketaan paalle.
Kytke toiminto pois painamalla painiketta

OoKk.

7.2 Automaattinen virrankatkaisu

Turvallisuussyisté laitte sammuu tietyn ajan
kuluttua, jos uunitoiminto on toiminnassa eika
asetuksia muuteta.

set

Jos aiot kayttaa uunitoimintoa automaattisen
virrankatkaisuajan ylittdvan ajan, aseta
kypsennysaika. Katso luku "Kellotoiminnot".

Automaattinen virrankatkaisu ei toimi
seuraavien toimintojen kanssa: Uunivalo,
Paistolampomittari, Ajastettu kaynnistys.

7.3 Jaahdytyspuhallin

Kun laite on paalla, jaadhdytyspuhallin
kytkeytyy automaattisesti paalle pitdakseen
laitteen pinnat viileind. Kun kytket laitteen
pois paalta, jaahdytyspuhallin on kdynnissa,
kunnes laite on jaahtynyt.

7.4 Mekaanin luukun lukko

Uuden laitteen luukku ei ole lukossa.

C) D
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 55
250 — max 3

/\ HUOMIO!

Alé siirrd luukun lukkoa pystysuunnassa.
Al& tyénna luukun lukkoa sulkiessasi

laitteen luukkua.

SUOoOMI 15




7.5 Mekaanisen luukun lukituksen
kaytto

Luukun lukitus: veda luukun lukitusta
eteenpain, kunnes se lukkiutuu.

Luukun avaus: paina luukun lukitus takaisin
paneeliin.

(0

8. KELLOTOIMINNOT

8.1 Ajastintoimintojen kuvaus

Q Ajastimen asettamiseksi. Kun ajastin
saavuttaa loppupisteen, laitteesta kuu-

Aﬂ?ftf"u luu danimerkki. Tdma toiminto ei vai-
alytys kuta laitteen toimintaan, ja se voidaan
asettaa milloin tahansa.
Kypsennysajan asettamiseksi. Kun
STOP ajastimen aika loppuu, laitteesta kuu-
Kypsennys- |uu &animerkki ja uunitoiminto pyséh-
aika tyy automaattisesti.
@ Toiminnon kéynnistymisen ja/tai paat-
tymi jastus.
Ajastettu ymisen ajastus
kdynnistys
@ Laitteen toiminta-ajan nayttd. Enim-
e maisarvo on 23 t 59 min. Téma toimin-
Ajastin

to ei vaikuta laitteen toimintaan, ja se
voidaan asettaa milloin tahansa.

8.2 Asetus: Ajastettu halytys A\

1. Paina @

Naytossa nakyy: 0:00 ja Q
2. Aseta Ajastettu halytys kaantamalla
saadinta.

3. Paina OK, Ajastin kdynnistyy valittomasti.

8.3 Asetus: Kypsennysaika %

1. K&anna nuppeja valitaksesi

uunitoiminnon ja asettaaksesi lampdétilan.
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Luukku voidaan avata, kun luukun lukitus on
paalla.

1. Paina luukun lukitusta kevyesti.

2. Avaa luukku vetamalla sen kahvasta.

Varmista luukkua sulkiessasi, etta luukun
lukitus pysyy kiinni.

2. Paina®, kunnes naytolla nakyy: 0:00 ja

STOP.

3. Aseta Kypsennysaika kaantamalla
saadinta.

4. Paina OK. Ajastin kaynnistyy valittomasti.

5. Kun aika paattyy, paina OK ja kaanna
uunitoimintojen saadin Off-asentoon.

8.4 Asetus: Ajastettu kdynnistys &

1. K&anna nuppeja valitaksesi
uunitoiminnon ja asettaaksesi lampétilan.

2. Paina @ kunnes naytolla nakyy: @ja
START .

3. Aseta kaynnistysaika kaantamalla nuppia.

4. Paina OK.

Néytossa nakyy: --i-- @ STOP |

5. Aseta lopetusaika kaantamalla saadinta.

6. Paina OK,

Ajastin aloittaa ajanlaskennan asetettuna
kaynnistysaikana.

7. Kun aika paattyy, paina OKja kaanna
uunitoimintojen saadin Off-asentoon.

8.5 Asetus: Ajastin ©)

1. K&anna uunitoimintojen saadinta f niin
voit siirtya toimintoon Valikko.

2. Valitse i / Ajastin kdantamalla
saaténuppia. Katso luku "Paivittainen
kayttd”, Valikko: Asetukset.



3. Paina OK.
4. Kytke ajastin kayttdéon ja pois kaytdsta
kaantamalla saaténuppia.

5. Paina OK
8.6 Asetus: Kellonaika

1. K&anna uunitoimintojen sadadinta f niin
voit siirtya toimintoon Valikko.

9. VARUSTEIDEN KAYTTO

/\ VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.

9.1 Lisavarusteiden asennus

®

Tarvikkeiden ominaisuudet voivat
vaihdella mallin mukaan. Katso lisatietoja
tarvikkeista luvusta "Tuotteen kuvaus”.

Pieni lovi yldosassa parantaa turvallisuutta ja
toimii kallistumisenestosuojana. Nama lovet
toimivat myds kaatumisen estéamisessa.
Ritilan reuna estaa keittoastioiden luisumisen
ritilalta.

Aseta tarvike (paistoritild/leivinpelti)
kannatinkiskojen valiin. Varmista, etta ritila
koskettaa uunin sisdosan takaosaa .

%{§\
%\§§’

\

Jos uunipelti on kalteva, aseta kaltevuus
osoittamaan uunin sisdosan takaosaa kohti.

Jos tarvikkeessa on merkinta, varmista, etta
se on itseesi pain.

Jos kaytat reidllista leivinpeltia, aseta
leivinpelti/pannu alle tippuvien nesteiden
keradmiseksi.

2. Valitse {8 / Kellonaika kaantamalla
saatonuppia. Katso luku "Paivittdinen
kayttd”, Valikko: Asetukset.

3. Aseta kellonaika kdantamalla saadinta.

4. Paina OK,

9.2 Paistolampomittari
Se mittaa ruoan sisalampatilan.
Valittavia lampétiloja on kaksi:

. °C - laitteen sisdlampdtila. Sen tulee olla
vahintaan 25 °C ruoan sisalampdétilaa
korkeampi.

. M ruoan sisalampdtila.
Suositukset:

* Ainesosien pitéisi olla huoneenlampdisia.

« Al4 kayta sitd nestemaisiin ruokiin.

« Kypsennyksen aikana ruoka-anturin neula
on oltava taysin tyonnettyna ruokaan.

Kypsennys
toiminnolla: Paistolampdmittari

/\ VAROITUS!

Palovammojen vaara on olemassa, silla
paistolampdmittari ja uunipellin
kannattimet kuumenevat huomattavasti.
Ala koske paistolampomittarin kahvaan
paljain kasin. Kayta aina patalappuja.

1. Kytke laite paalle.

2. Valitse uunitoiminto ja tarvittaessa uunin
lampdtila.

3. Paistolampodmittarin asettaminen ruoan
sisaan:
Liha-, lintu- ja kalaruoka
Aseta paistolampdmittarin neula
kokonaan lihan tai kalan paksuimpaan
kohtaan.
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Padat/paistokset
Aseta paistolampomittarin karki tarkalleen
padan/paistoksen keskelle.

Paistolampomittari tulee asettaa vakaasti
paikoilleen yhteen kohtaan kypsennyksen

ajaksi. Kayta sen vakauttamiseen kiinteaa

ruoka-ainesta. Aseta paistolampdmittarin
silikonikahva tukevasti keittoastian
reunaa vasten. Paistolampdmittarin karki
ei saa koskettaa keittoastian pohjaan.

10. VIHJEITA JA NEUVOJA
10.1 Ruoanlaittoon liittyvia
suosituksia

Taulukoissa mainitut [ampdtilat ja paistoajat
ovat ainoastaan suuntaa-antavia.
Optimaalinen aika ja lampotila maaraytyvat
reseptin ja kaytettyjen ainesten laadun ja
maaran mukaan.

Laitteesi saattaa paistaa tai paahtaa eri
tavalla kuin edellinen laitteesi. Alla olevat
vinkit sisaltavat suositellut lampdtilat,
kypsennysajat ja kannatintasot eri
ruokalajeille.

Laske kannatintasot uunin pohjasta alkaen.

Jos taulukossa ei ole reseptiisi sopivia
asetuksia, voit soveltaa jonkin
samantyyppisen paistoksen asetuksia.
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4. Aseta paistolampomittari laitteen sisélla
olevaan pistorasiaan. Katso luku
"Tuotteen kuvaus”.

Senhetkinen paistolampomittarin [ampdtila

nakyy naytdssa.

5. /'? - aseta paistolampomittarin Iampétila
painamalla.
6. Aseta lampdtila kdantamalla saaténuppia.

7. Paina OK.

8. Kun ruoka on kuumentunut asetettuun
lampétilaan, laitteesta kuuluu danimerkki.
Tarkista, onko ruoka valmista. Pidenna
kypsennysaikaa tarvittaessa.

9. Irrota paistolampomittarin pistoke
pistorasiasta ja poista ruoka laitteesta.

Katso energiansaastovinkkeja luvusta
"Energiatehokkuus".

Taulukoissa kaytetyt symbolit:

91 Ruokalaji
Uunitoiminto
°C Lampétila

Varusteet

Kannatintaso

[0 &

Kypsentamisaika (min)




10.2 Kostea kiertoilma — suositellut
varusteet

Kayta tummia heijastamattomia vuokia ja
astioita. Ne imevat enemman lampda
vaaleisiin ja heijastaviin astioihin verrattuna.

* Pizzapannu - tumma, heijastamaton,
|apimitta 28cm

* Uunivuoka - tumma, heijastamaton,
|apimitta 26cm

¢ Annosvuoat — keraaminen, lapimitta 8cm,
korkeus 5 cm
* Piirasvuoka - tumma,
heijastamaton, lapimitta 28cm

10.3 Kostea kiertoilma

Parhaan tuloksen saat noudattamalla alla
olevassa taulukossa lueteltuja ehdotuksia.

2 °C O =

Pastagratiini 200 - 220 45 -55 3
Perunapaistos 180 - 200 70-85 3
Moussaka 170 -190 70-95 3
Lasagne 180 - 200 75-90 3
Cannelloni 180 - 200 70 - 85 3
Leipavanukas 190 - 200 55-70 3
Riisivanukas 170 - 190 45 - 60 3
Omenakakku vatkatusta taikinasta (pyorea kak- 160 - 170 70-80 3
kuvuoka)

Vaalea leipa 190 - 200 55-70 3
10.4 Tiedoksi testauslaitoksille

Testit seuraavien standardien mukaisesti: EN 60350-1, IEC 60350-1.

Paistaminen yhdella kannatintasolla

&L, = °C Q) =

Rasvaton sokerikakku Kiertoilma Paistoritila 160 45 - 60 2
Rasvaton sokerikakku Yla + alaldampd Paistoritila 160 45 - 60 2
Omenapiirakka 1) Kiertoilma Paistoritila 160 55-65 2
Omenapiirakka 1) Yla + alaldampo Paistoritila 180 55 - 65 1
Murokeksit Kiertoilma Leivinpelti 140 25-35 2
Murokeksit Yla + alaldampo Leivinpelti 140 25-35 2
Pienet kakut (20 kpl/leivinpel- Kiertoilma Leivinpelti 150 20-30 3
ti) 2)
Pienet kakut (20 kpl/leivinpel- Yla + alalampd Leivinpelti 170 20-30 3

ti) 2)
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Paahtoleipa 3) Grill

Paistoritila max. 1-2 5

1) 2 vuokaa vinottain (9 20 cm). Oikeanpuoleinen asetetaan vasemmanpuoleista edemmaksi.

2) Esikuumenna tyhja laite.
3) Esikuumenna laitetta 5 min.

Paistaminen useilla kannatintasoilla

N = °C O =
Murokeksit Kiertoilma Leivinpelti 140 25-45 2ja4
Pienet kakut (20 kpl/leivinpel- Kiertoilma Leivinpelti 150 25-35 2ja4
ty 1)
Rasvaton sokerikakku Kiertoilma Paistoritila 160 45-55 2ja4
Omenapiirakka Kiertoilma Paistoritila 160 55-65 2ja4

1) Esikuumenna tyhja laite.

11. HOITO JA PUHDISTUS

/\ VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.

11.1 Puhdistukseen liittyvia
huomautuksia

Puhdistusaineet

» Puhdista laitteen etuosa pelkalla
lampimalla vedella ja miedolla
pesuaineella mikrokuituliinaa kayttaen.

* Puhdista metallipinnat puhdistusaineella.

» Poista tahrat miedolla pesuaineella.

Jokapdivainen kaytto

» Puhdista laitteen sisdosa jokaisen kayton
jalkeen. Rasvan tai muiden jaamien
kertyminen saattaa aiheuttaa tulipalon.

» Al4 séilyta ruokaa laitteessa yli 20
minuuttia. Kuivaa laitteen sisdosa
pelkastaan mikrokuituliinalla jokaisen
kayttokerran jalkeen.

Tarvikkeet

» Puhdista kaikki varusteet jokaisen kayton
jalkeen ja anna niiden kuivua. Kayta
pelkastaan mikrokuituliinaa, lamminta
vettd ja mietoa puhdistusainetta.
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Lisavarusteita ei saa pesta
astianpesukoneessa.

* Tarttumattomia lisdvarusteita ei saa

puhdistaa hankaavilla puhdistusaineilla tai
terdvareunaisilla esineilla.
11.2 Lokeron puhdistaminen

Poista kalkkijaamat puhdistamalla sisatilan
reliefi hdyrytoiminnon kayttamisen jalkeen.

@

Toimintoa varten: SteamBake puhdista

uuni aina 5-10 kayttokerran jalkeen.

1. Kaada lokeroon 250 ml vakiviinaetikkaa
tai sitruunahappoa.

Kayta vakiviinaetikkaa, jonka happamuus
on enintdan 6 % ja joka ei sisalla
lisdaineita.

2. Anna viinietikan liuottaa kalkkijaamia
ymparoivassa lampdétilassa 30 minuutin
ajan.

3. Puhdista uunitila pehmealla liinalla.

11.3 Uunipeltien kannattimien
irrotus

Poista kannattimet laitteen puhdistamiseksi.




1. Katkaise laitteen virta ja odota, etta se
jaahtyy.

2. Veda kannattimen etuosa irti
sivuseinasta.

3. Veda kannattimen takaosa irti
sivuseinasta ja poista se.

|
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4. Asenna kannattimet painvastaisessa
jarjestyksessa.

11.4 Pyrolyyttinen puhdistus

/\ VAROITUS!
On olemassa palovammojen vaara.

/N\ HUOMIO!

Jos samaan kaappiin on asennettu muita
laitteita, ala kayta niitd samaan aikaan
tdman toiminnon kanssa. Se voi
vahingoittaa uunia.

Ala kéynnista toimintoa, jos uunin luukku ei
ole kunnolla kiinni.

1. Varmista, etta laite on jaahtynyt.

2. Poista kaikki varusteet ja irrotettavat
pellinkannattimet .

3. Puhdista uunin sisdosa ja luukun sisalasi
lampimalla vedella ja miedolla
pesuaineella kayttden pehmeaa
puhdistusliinaa.

4. Kaanna uunitoimintojen saadinta f niin
voit siirtya toimintoon Valikko.

5. VaIitserm/ kaantamalla ohjausnuppia ja

paina OK.
Puhdistusohjelma Kesto
C1 - Kevyt puhdistus 1h
C2 - Normaali puhdistus 1 h 30 min
C3 - Perusteellinen puhdis- 3h

tus

6. Kaanna ohjausnuppia haluamasi
puhdistusohjelman kohdalle ja paina OK,

7. Paina OK pundistuksen
kaynnistamiseksi.

Kun puhdistus kaynnistyy, laitteen luukku

lukittuu ja merkkivalo sammuu. Kunnes

luukku lukittuu, naytolla nakyy B

8. Suoritettuasi puhdistuksen kdanna
uunitoimintojen nuppivalitsin Off -
asentoon.

9. Odota, etta laite on jaahtynyt ja luukun
lukitus aukeaa. Puhdista uunin sisdosa
vedelld ja pehmealla liinalla.

11.5 Muistutus puhdistamisesta

Kun kypsennyksen jalkeen naytéssa vilkkuu

rrrr/, laite muistuttaa puhdistamaan laitteen
pyrolyyttisen puhdistuksen avulla. Voit
poistaa muistutuksen kaytosta alavalikosta:
Asetukset. Katso kohta "Paivittdinen kaytto”,
Muuttaminen: Asetukset.

11.6 Luukun irrottaminen ja
asentaminen

Voit poistaa luukun ja siséiset lasilevyt niiden
puhdistamiseksi. Lasipaneelien lukumaara
vaihtelee eri malleissa.

/\ VAROITUS!
Luukku on painava.

/\ HUOMIO!

Kasittele lasia varoen, tama koskee
erityisesti etupaneelin reunoja. Lasi voi
rikkoontua.

1. Varmista, etta laite on taysin jaghtynyt.
2. Avaa luukku kokonaan.

3. Paina saranoissa olevia lukitusvipuja A.

4. Sulje uunin luukku ensimmaiseen
avausasentoon (likimaarin 70 ° kulma).
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5. Tartu luukkuun kasin kummaltakin
puolelta ja veda se irti uunista yldspain
suuntautuvassa kulmassa.

6. Aseta luukku sen ulkopinta alaspain
vakaalle pinnalle levitetyn liinan paalle.

7. Pida kiinni luukun

reunalistasta B molemmin puolin luukun
ylareunaa ja tyénna sisdanpain
pidiketiivisteen vapauttamiseksi.

8. Irrota luukun reunalista vetamalla sita
eteenpain.

9. Tartu lasilevyihin ylareunasta ja veda ne
yksi kerrallaan ulos.

10. Puhdista lasipaneeli vedella ja saippualla.
Kuivaa lasipaneeli huolellisesti. Lasilevyja
ei saa pesta astianpesukoneessa.

12. VIANMAARITYS

/\ VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.

12.1 Kayttohairiot...

Suorita edelld kuvatut vaiheet
painvastaisessa jarjestyksessa
puhdistamisen jalkeen. Kiinnita ensiksi pienin
lasilevy, sitten suurempi ja lopuksi luukku.

Varmista, etta lasipaneelit on asetettu
oikeaan asentoon. Muutoin luukun pinta voi
ylikuumentua.

11.7 Lampun vaihtaminen

/\ VAROITUS!

Sahkoiskun vaara.
Lamppu voi olla kuuma.

1. Katkaise laitteen virta ja odota, etta se
jaahtyy.

2. Irrota laite verkkovirrasta.

3. Aseta liina uunin pohjalle.

Ylalamppu
1. lIrrota lampun lasikupu kiertamalla sita.
—r
T X
R\ [
\ Gl /
N /

2. Puhdista lampun kansi.

3. Vaihda lamppu sopivaan 300 °C
lammonkestavaan lamppuun.

4. Asenna lasinen kansi.

Ongelma

Tarkista, etta...

Laite ei kytkeydy toimintaan eika sité voida kayttaa.

Laite on yhdistetty asianmukaisesti séhkéverkkoon.

Laite ei kuumene.

Automaattinen virrankatkaisu on pois toiminnasta.

Laite ei kuumene.

Laitteen luukku on kiinni.

Laite ei kuumene.

Sulake ei ole palanut.
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Ongelma

Tarkista, etta...

Laite ei kuumene.

Lukko on kytketty pois paalta.

Lamppu on kytketty pois paalta.

Kostea kiertoilma -toiminto aktivoituu.

Lamppu ei toimi.

Lamppu on palanut.

Paistolampomittari ei toimi.

Paistolampomittari pistoke on liitetty asianmukaisesti
pistokkeeseen.

Err C2 Paistolampomittari pistoke on irrotettu pistorasiasta.

Err C3 Laitteen luukku on suljettu tai luukun lukko ei ole vauri-
oitunut.

Err F102 Laitteen luukku on kiinni.

Err F102 Luukun lukko ei ole vaurioitunut.

Naytdssa nakyy 00:00.

On tapahtunut séhkdkatkos Aseta kellonaika.

Vetta vuotaa uunin lokerosta.

Lokerossa on liikaa vetta.

®

Jos naytdssa nakyy jokin muu kuin tassa
taulukossa kuvattu virhekoodi, kytke
asuinrakennuksen sulake pois paalta ja
uudelleen paalle ja kdynnista laite
uudelleen. Jos virhekoodi tulee uudelleen
nakyviin, ota yhteytta valtuutettuun
huoltopalveluun.

12.2 Huoltotiedot

Jos et itse |10yda ratkaisua ongelmaasi, ota
yhteys jalleenmyyjaan tai valtuutettuun
huoltopalveluun.

13. TEKNISET TIEDOT
13.1 Tekniset tiedot

Huoltoliikkeen tarvitsemat perustiedot [6ydat
laitteen arvokilvesta. Arvokilpi I0ytyy laitteen
etukehyksesta. Se nakyy, kun luukku
avataan. Ala poista arvokilpea laitteesta.

Suosittelemme, etta kirjoita tiedot tahan:

Malli (MOD.) :

Tuotenumero (PNC):

Sarjanumero (S.N.):

Jannite

230V

Taajuus

50 Hz

14. ENERGIATEHOKKUUS
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14.1 EU:n energiamerkintdja ja ekologista suunnittelua koskevien
asetusten mukainen tuotetietolomake ja tuotetiedot

Toimittajan nimi AEG

BBP6252B 944188793
BFP6252M 944188792
BFP6252W 944188794
Mallin tunniste BKB6P2B0 944188796
BKH6P2MO0 944188795
BKH6P2W0 944188797
BXP6200B 944188799

Energiatehokkuusluokka 81,2

Energiatehokkuusluokka A+

Energiankulutus normaalikdytdssa YI1a- ja alaldmpd -toiminnossa 1,09 kWh/kierros

Energiankulutus vakiokuormalla, tuuletintila 0,69 kWh/kierros

Pesien lukumaéra 1

Lampolahde Sahko

Aanimer.voimak 711

Uunityyppi Kalusteeseen asennettava uuni
BBP6252B 35.5kg
BFP6252M 36.0 kg
BFP6252W 35.5kg

Massa BKB6P2B0 35.5 kg
BKHBP2MO 36.0 kg
BKH6P2WO0 35.5kg
BXP6200B 35.5kg

IEC/EN 60350-1 — Ruoanlaittoon tarkoitetut sdhkdtoimiset kodinkoneet — Osa 1: Mallistot, uunit, héyryuunit ja gril-
lit — Menetelmia tehon mittaukseen.

14.2 Tehonkulutuksen tuotetiedot ja enimmaisaika soveltuvan alhaisen
virrankulutuksen saavuttamiseen

Virrankulutus valmiustilassa 0.8 W

Virrankulutus verkon valmiustilassa 20W

Laitteen vaatima enimmaisaika, jotta se voi saavuttaa automaattisesti sopivan pienen virrankulutuk- 20 min
sen

Katso ohjeet langattoman verkkoyhteyden 14.3 Energiansaastovinkkeja
kytkemisesta kayttoon ja pois kaytosta

luvusta "Ennen ensimmaista kayttokertaa™. Seuraavat vinkit auttavat sdastamaan

energiaa laitteen kayton yhteydessa.
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Varmista, etta laitteen luukku on kiinni laitteen
ollessa kéynnissa. Ala avaa laitteen luukkua
liian usein kypsennyksen aikana. Pida luukun
tiiviste puhtaana ja varmista, etté se on hyvin
kiinni paikoillaan.

Kayta metallisia keittoastioita ja tummia,
heijastamattomia vuokia ja astioita
energiatehokkuuden parantamiseksi.

Ala esikuumenna laitetta ennen kypsennysta,
ellei sita ole erikseen suositeltu.

Minimoi paistojen valiset tauot, kun valmistat
kerralla useampia ruokia.

Puhallintoiminnon kayttdminen
ruoanlaiton yhteydessa

Jos mahdollista, kayta uunitoimintoja
puhaltimella energian saastamiseksi.

Jaannoslampo

Kun kypsennys kestaa yli 30 minuuttia, laske
laitteen lampdtila alimmalle asetukselle 3-10
minuuttia ennen kypsennysajan paattymista.
Jalkilampo laitteen sisalla jatkaa ruoka-
aineksien kypsentamista.

Pida ruoka lampimana ja lammitd muita
ruokalajeja jalkilampdéa kayttaen.

15. YMPARISTONSUOJELU

Kierrata materiaalit, jotka on merkitty merkilla

C/:l). Kierrata pakkaus laittamalla se
asianmukaiseen kierratysastiaan. Suojele
ymparistda ja ihmisten terveytta
kierrattamalla sahko- ja elektroniikkaromut.

Kun sammutat laitteen virran, naytdssa nakyy
jalkilampo tai lampatila.

Ruoan lampiména pitoon

Valitse alhaisin mahdollisin ldmpétila-asetus,
niin voit hyddyntaa jalkilammon ja sailyttaa
ruoan lampimana. Jalkilammaon merkkivalo tai
lampdtila syttyy nayttoon.

Kypsentaminen lampun ollessa
sammutettuna

Kytke lamppu pois paalta kypsennyksen
aikana. Kytke se paalle ainoastaan
tarvittaessa.

Kostea kiertoilma
Tama toiminto saastaa energiaa ruoanlaiton
aikana.

Kun tdma toiminto on kaytdssa, lamppu
sammuu automaattisesti 30 sekunnin
kuluttua. Voit sytyttda lampun uudelleen,
mutta talléin energiasaasto on pienempi.

Wi-Fi-yhteys
Jos mahdollista, kytke Wi-Fi pois paalta
energian saastamiseksi.

Ala havita merkilla E merkittyja kodinkoneita
kotitalousjatteen mukana. Palauta tuote
paikalliseen kierratyskeskukseen tai ota
yhteytta paikalliseen viranomaiseen.
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Vidlkommen till AEG! Tack for att du har valt en av vara produkter.

Fa tips om anvandning, broschyrer, felsékning, service- och reparationsinformation:
www.aeg.com/support

Med reservation for &ndringar.
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1. A SAKERHETSINFORMATION

Las noga de bifogade instruktionerna fore installation och
anvandning av produkten. Tillverkaren ar inte ansvarig for
eventuella personskador eller andra skador som uppkommit
som ett resultat av felaktig installation eller anvandning.
Forvara alltid bruksanvisningen pa en saker och tillganglig
plats for framtida bruk.

1.1 Sakerhet for barn och personer med
funktionsnedsattning

» Denna produkt kan anvandas av barn fran 8 ars alder och
uppat, och av personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller
mental férmaga, samt personer med bristande erfarenhet
och kunskap om de 6vervakas eller instrueras om hur
produkten anvands pa ett sdkert satt och forstar de risker
som ar forknippade med anvandningen. Barn under 8 ar
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eller personer med mycket omfattande och komplexa
funktionsnedsattningar ska inte vistas i narheten av
produkten utan standig uppsikt.

* Denna produkt ar inte avsedd att anvandas av personer
(inklusive barn) med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental
formaga, eller om de har bristande erfarenhet och kunskap,
om de inte instrueras och Overvakas av en person som
ansvarar for deras sakerhet.

» Barn ska hallas under uppsikt sa att de inte leker med
produkten och med mobila enheter med appen.

« Hall allt forpackningsmaterial utom rackhall fér barn och
kassera det pa lampligt satt.

» VARNING! Ugnen och atkomliga delar blir mycket varma
under anvandning. Hall barn och husdjur borta fran
produkten nar den anvands och nar den svalnar.

« Om maskinen har ett barnlas ska den aktiveras.

 Barn far inte utféra rengéring och underhall av produkten
utan uppsikt.

1.2 Allman sakerhet

* Denna produkt ar endast avsedd fér matlagning.

« Denna produkt ar avsedd for enskilt hushallsbruk inomhus.
« Produkten kan anvandas i kontor, hotellrum, gardsgasthus
och liknande boenden dar sadan anvandning inte innebar

att genomsnittlig hushallsférbrukning éverskrids.

* Installation av denna produkt och byte av kabeln far endast
utféras av behorig person.

* Anvand inte produkten innan den har installeras i den
inbyggda strukturen.

* Bryt stromférsorjningen till apparaten fére utférande av
underhall.

« Om natsladden ar skadad maste den bytas av tillverkaren,
tillverkarens auktoriserade servicecenter eller personer med
motsvarande utbildning, fér att undvika fara.

* VARNING! Kontrollera att produkten ar avstangd innan du
byter lampa for att undvika risk for elektriska stétar.
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* VARNING! Ugnen och atkomliga delar blir mycket varma
under anvandning. Var forsiktig sa att du inte vidror
varmeelementen eller ugnsutrymmets ytor.

* Anvand alltid ugnsvantar vid ilaggning eller urtagning av

tillbehor eller ugnsformar.

* Anvand endast matlagningstermometern som
rekommenderas for den har produkten.

» For att ta bort en ugnsstege drar du forst ut stegen framtill
och sedan den bakre delen fran sidovaggen. Satt tillbaka

ugnsstegar i omvand ordning.

« Anvand inte angrengdringsmedel for att rengéra produkten.

» Anvand inte skarpa rengdringsmedel med slipeffekt eller
vassa metallskrapor for att rengoéra luckans glas for att
undvika repor, vilka i sin tur kan leda till att glaset spricker.

» Ta bort alla tillbehér fran ugnen och avlagsna stérre
avlagringar/spill fran utrymmet fére pyrolytisk rengéring.

2. SAKERHETSINSTRUKTIONER

2.1 Installation

/\ VARNING!

Endast en behorig person far installera
den har produkten.

+ Avlagsna allt férpackningsmaterial.

+ Installera eller anvand inte en skadad
produkt.

» F0dlj installationsanvisningarna som finns
pa var webbplats.

+ Var alltid férsiktig nar produkten rér sig
eftersom den ar tung. Anvand alltid
skyddshandskar och tackta skor.

* Dra aldrig produkten i handtaget.

+ Installera produkten pa en saker och
ldmplig plats som uppfyller
installationskraven.

* Minsta avstand till andra produkter ska
beaktas.

Kontrollera, fore installation av ugnen, att
ugnsluckan kan 6ppnas enkelt utan
motstand.
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* Produkten ar utrustad med ett elektriskt
kylsystem. Den maste anvandas med den
elektriska strémférsdrjningen.

2.2 Elanslutning

/\ VARNING!
Risk for brand och elektriska stotar.

« Alla elektriska anslutningar ska géras av
en behdrig elektriker.

* Produkten maste jordas.

« Se till att de parametrarna pa markskylten
oOverensstammer med elnatets elektricitet.

* Anvand alltid ett korrekt installerat,
stotsakert och jordat eluttag.

« Anvand inte grenuttag eller
férlangningssladdar.

» Kontrollera sa att du inte skadar
stickkontakten och natkabeln. Om
produktens natkabel behdver bytas maste
det gbras av vart auktoriserade
servicecenter.

» Lat inte natkablar komma i kontakt med
eller komma néra produktens lucka eller



nichen nedanfor produkten, speciellt inte
nar den ar igang eller om luckan &r het.
Stotskyddet for stromférande och
isolerade delar maste fastas pa ett sadant
satt att det inte kan tas bort utan verktyg.
Anslut stickkontakten till eluttaget forst vid
slutet av installationen. Kontrollera att
stickkontakten ar atkomlig efter
installationen.

Anslut inte stickkontakten om vagguttaget
sitter 16st.

Dra inte i anslutningssladden for att koppla
bort produkten fran eluttaget. Ta alltid tag i
stickkontakten.

Anvand endast ratt isoleringsenheter:
strombrytare, sékringar (sékringar av
skruvtyp tas ur hallaren), jordfelsbrytare
och kontaktorer.

Den elektriska installationen maste ha en
isolationsenhet sa att du kan koppla fran
produkten fran natet vid alla poler.
Kontaktdppningen pa isolationsenheten
maste vara minst 3 mm bred.

Stang produktens lucka helt innan du
ansluter kontakten till eluttaget.

Denna produkt levereras med en
huvudkontakt och en huvudkabel

2.3 Anvéand

« Lat inte gnistor eller 6ppna lagor komma i
kontakt med produkten nar du éppnar
luckan.

* Anvand alltid glas och burkar som &r
godkanda for konservering.

» Placera inte brandfarliga produkter eller
féremal som ar vata med brandfarliga
produkter i, i narheten av eller pa
produkten.

» Dela inte ditt Wi-Fi-lésenord.

/\ VARNING!

Risk for skador pa produkten.

/\ VARNING!

Risk for skador, brannskador, elstotar
eller explosion foreligger.

Andra inte produktens specifikationer.
Kontrollera att ventilationsdppningarna
inte ar blockerade.

Lat inte produkten sta utan uppsikt under
anvandning.

Stang av produkten efter varje
anvandningstillfalle.

Var forsiktig nar du 6ppnar produktens
lucka medan produkten ar paslagen. Varm
luft kan strémma ut.

Anvand inte produkten med vata hander
eller nar den har kontakt med vatten.
Tryck inte pa den 6ppna luckan.

Anvand inte produkten som arbets- eller
avlastningsyta.

Oppna luckan férsiktigt. Anvéndning av
ingredienser med alkohol kan orsaka
blandning av alkohol och luft.

« For att forhindra skador eller missféargning
pa emaljen:

— placera inte eldfasta formar eller andra
foremal direkt pa ugnsbotten.

— lagg inte aluminiumfolie direkt pa
ugnsbotten.

— hall inte vatten direkt i den heta
produkten.

— Lat inte fuktiga matratter eller matvaror
sta kvar i produkten nar tillagningen ar
klar.

— var forsiktig nar du tar bort eller
installerar tillbehdren.

* Missfargning av emaljen eller den rostfria
ytan paverkar inte produktens funktion.

¢ Anvand en djup form for mjuka kakor.
Fruktjuice kan orsaka flackar som inte gar
att ta bort.

« Laga alltid mat med luckan stangd.

* Om produkten installeras bakom en
bekladnadspanel, till exempel i ett skap,
se till att skapsddrren eller panelen aldrig
ar stdngd nar produkten anvands. Varme
och fukt kan byggas upp bakom en stangd
lucka och orsaka skador pa produkten,
skapsmoblerna eller golvet. Stang inte
luckan férréan produkten har svalnat helt
efter anvandning.

2.4 Underhall och rengoring

/\ VARNING!

Risk for personskador, brand eller skador
pa produkten.

« Stang av produkten och koppla bort den
fran eluttaget innan underhall.

« Se till att ugnen ar kall. Det finns risk for
att glaspanelerna spricker.
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» Byt omedelbart ut luckglas som har
skadats. Kontakta det auktoriserade
servicecentret.

» Var forsiktig nar du tar bort luckan fran
produkten. Luckan ar tung.

» Rengodr produkten regelbundet for att
forhindra att ytmaterialet forsamras.

» Rengor produkten med en vat mjuk trasa.
Anvand bara neutrala rengéringsmedel.
Anvand inte slipande produkter, repande
rengoringstussar, I6sningsmedel eller
metallféremal.

* Om du anvander en ugnssprej ska du folja
sakerhetsanvisningarna pa forpackningen.

2.5 Pyrolytisk rengoring

/\ VARNING!

Risk for skador / brand / kemiska utslapp
(rok) i Pyrolyslaget.

manniskor, inte heller fér barn och eller
personer med olika sjukdomstillstand.

» Hall sma husdjur borta fran produkten
under och efter pyrolysrengdringen och
den initiala féruppvarmningen. Sma
sallskapsdjur (sarskilt faglar och reptiler)
kan vara mycket kansliga for
temperaturférandringar och avgivna
angor.

» Teflonbelaggningar pa kastruller,
stekpannor, brickor, koksredskap osv. kan
skadas av den hdga temperaturen vid
anvandning av pyrolytisk rengdring i alla
pyrolysugnar och kan ocksa vara en kalla
till skadliga angor i lag grad.

2.6 Invandig belysning

/\ VARNING!
Risk for elektrisk stot!

* Innan den katalytiska rengéringen och
féruppvarmningen startas ska féljande tas
bort fran ugnen:

— Eventuella matrester, olje- eller
fettspill/avlagringar.

— alla Iéstagbara foremal (inklusive
hyllor, ugnsstegar osv., som medfdljer
produkten), sarskilt kastruller, pannor,
brickor, redskap osv. med non-stick-
belaggning.

» Las noga igenom alla instruktioner for
pyrolytisk rengdring.

« Hall barn borta fran produkten nar
pyrolytisk rengéring ar igang. Produkten
blir mycket varm och varm luft slapps ut
fran de framre ventilationsdppningarna.

» Pyrolytisk rengdring &r en
hdgtemperaturfunktion som kan avge
angor fran matrester och
byggnadsmaterial, och darfor bor
anvandaren:

— Ombesorja god ventilation under och
efter varje pyrolytisk rengoring.

— ge god ventilation under och efter den
forsta forvarmningen.

+ Spill eller applicera inte vatten pa
ugnsluckan under och efter
pyrolysrengdringen for att undvika att
skada glasrutorna.

+ Angor som slpps ut fran pyrolysugnar/
matlagningsrester ar inte skadliga for

30 SVENSKA

* Nar det géller lampan/lamporna i denna
produkt och reservlampor som saljs
separat: Dessa lampor ar avsedda att tala
extrema fysiska forhallanden i
hushallsapparater, sdsom temperatur,
vibration, fuktighet eller ar avsedda att
signalera information om produktens
driftsstatus. De ar inte avsedda att
anvandas i andra produkter eller som
rumsbelysning i hemmet.

* Denna produkt innehaller en ljuskalla med
energieffektivitetsklass G.

¢ Anvand bara lampor med samma
specifikationer.

2.7 Service

» Kontakta ett auktoriserat servicecenter for
reparation av produkten.
* Anvand endast originalreservdelar.

2.8 Avyttring

/\ VARNING!

Risk fér personskador eller kvavning
foreligger.

« Kontakta kommunen for information om
hur produkten ska kasseras.

e Forinformation om hur du kasserar
produkten, kontakta aterforsaljaren,



behdrig person hos tillverkaren eller lokal
avfallsentreprendr.
» Koppla ur produkten fran eluttaget.

3. PRODUKTBESKRIVNING

3.1 Allman oversikt

THL

|:|I‘
N y
[%;é—w\

\\17,
®t
W O
BA B Haﬁl

Kontrollpanel

Funktionsvred for tillagningsfunktioner
Display

Installningsvred

Uttag for matlagningstermometern

4. KONTROLLPANEL

4.1 Sla pa och stanga av produkten
For att sla pa ugnen:

1. Tryck pa vreden. Vreden falls ut.

2. Vdljj en tillagningsfunktion genom att vrida
pa funktionsvredet.

3. Vrid kontrollvredet for att justera
installningarna.

Stang av ugnen genom att vrida vredet for

tillagningsfunktioner till avstangt lage @

4.2 Oversikt av kontrollpanelen

* Klipp av elkabeln nara produkten och
kassera den.

[ Vérmeelement

Lampa

B Flakt

El Ugnsstegar, borttagbara
Ugnsutrymmets nedsankning
Hyllplaceringar

3.2 Tillbehor

Tillgangliga tillbehdér beroende pa modell.
Skanna QR-koden for att se hur du anvander
tillbehdr som medfdljer din produkt. Du kan
bestalla extra tillbehor separat. Kontakta din
lokala aterforsaljare for mer information.

Tryck pa for att stalla in tillagningstem-
peraturen med: Matlagningstermome-
ter

”

oK Tryck pa for att bekréafta ditt val.

4.3 Indikeringar pa displayen

sOHE-BE‘BR!

[AQO:::’:' s /B

sToP

@ Tryck pa for att stalla in timerfunktio- Display med huvudfunktioner.
ner.

H» Tryck och hall in for att stalla in funk- B Produkten ar last.
tionen: Snabbuppvarmning

-B- Tryck for att sla pa och stdnga av

o ugnslampan.
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\/\@ Undermeny: Tillagningshjalp.

mr/ Undermeny: Rengéring.

@ Undermeny: Installningar

Snabbuppvarmning ar aktiverad.

(ﬁm) Angtillagning &r aktiverad.

Matlagningstermometer &r aktiverad.

D Tidur ar aktiverad.

5. FORE FORSTA ANVANDNING

/\ VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.

5.1 Stélla in tid

Nar du ansluter produkten till eluttaget forsta
gangen, vanta tills displayen visar: "00:00"
eller "12:00" (beroende pa modell).

1. Vrid pa kontrollvredet for att stélla in
tiden.

2. Tryck pa OK,

5.2 Initial forvarmning och
rengoring

Forvarm den tomma produkten fore forsta
anvandning och kontakt med livsmedel.
Produkten kan avge obehaglig lukt och rok.
Ventilera rummet under férvarmning.

1. Ta ut alla tillbehdr och borttagbara
ugnsstegar ur ugnen.

2. Stall in funktionen E Stall in
maxtemperaturen. Lat ugnen sta paica
1t

3. Stallin funktionen (@, Stall in
maxtemperaturen. Lat ugnen sta paica
15 min.

4. Stang av ugnen och vanta tills den
svalnat.

5. Rengor produkten och dess tillbehér med
en mikrofiberduk, varmt vatten och ett milt
rengéringsmedel.
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Tillagningstid ar aktiverad.

@ Tidsfordrojd start ar aktiverad.

@ Upptimer ar aktiverad.
=

WiFi ar aktiverad.

Fjarrstyrning ar aktiverad.

Forloppsindikator — indikerar visuellt nar
produkten nar den instéllda temperatu-
ren eller nér tillagningstiden ar slut.

6. Satt tillbaka tillbehor och borttagbara
ugnsstegar pa sin ursprungliga plats.

5.3 Tradlos anslutning

For att ansluta produkten behdéver du:

+ Tradl6st natverk med internetanslutning.

* Mobil enhet ansluten till ditt tradlésa
natverk.

1. For att ladda ner appen, skanna QR-
koden som finns pa baksidan av
anvandarhandboken. Du kan ocksa ladda
ner appen direkt fran App Store.

2. Fdljinstruktionerna i appen.

3. Vrid vredet for tillagningsfunktioner for att

valja=.

4. Vrid kontrollvredet for att valja @/WiFi.
Sla pa eller av den. Se avsnittet "Daglig
anvandning”, Andra: Installningar.

WiFi &r aktiverad som standard. Se avsnittet
"Energieffektivitet”, Tips om energibesparing.

@

Av sakerhetsskal stangs fjarrstyrningen
av automatiskt efter 24 t. Upprepa
onboarding om det behdvs.

Frekvens 2.4 GHz WLAN
2400 - 2483.5 MHz
Protokoll IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n

OFDM




Max. effekt EIRP <20 dBm (100 mW )

WiFi-modul NIUS-50

5.4 Programvarulicenser

Programvaran i den har produkten innehaller
komponenter som baseras pa fri och 6ppen
kallkod. AEG bekraftar bidragen fran 6ppna
programvara och robotsamfundet till
utvecklingsprojektet.

6. DAGLIG ANVANDNING

/\ VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.

6.1 Tillagningsfunktioner

Tillagning med varmluft
For stekning av kétt och bakning av kakor.
Stall in en lagre temperatur an for dver-/
undervarme, eftersom flakten fordelar varmen
jdmnt i ugnens insida.

IZ] Over-/underviarme
Tillagning och stekning pa en ugnsniva.

@y SteamBake
For att tillsatta fukt under tillagningen. For att
fa den réatta fargen och krispigheten under
gréddning. For att fa ratten saftigare under
uppvarmning.

Fryst mat
For tillagning av krispig snabbmat, som pom-
mes frites, potatisklyftor eller varrullar.

Pizza/Paj
For att tillaga pizza och andra ratter som kra-
ver mer varme underifran.

B

Undervdrme
Bryna och fa en frasig botten. Anvand den
lagsta falsnivan.

(]

Bakning med fukt

Den har funktionen &r utformad for att spara
energi under tillagning. Nar du anvander den
har funktionen kan temperaturen i ugnen skil-
ja sig fran installd temperatur. Restvarmen
anvands. Varmeeffekten kan minskas. Mer in-
formation finns i kapitlet "Daglig anvéndning”
och anvisningar om: Bakning med fukt.

i<

For att komma at kallkoden for dessa
kostnadsfria och 6ppna
programvarukomponenter vars licensvillkor
kraver publicering samt se fullsténdig
upphovsrattsinformation och tillampliga
licensvillkor, besok: http://
aeg.opensoftwarerepository.com (mapp
NIUS).

Grill
For grillning av tunnskurna stycken och bréd-
rostning.

Varmluftsgrillning
stekning pa forsta ugnsnivan av storre kott-
stycken eller fagelkétt med ben. Tillaga gra-
tanger och bryna.

@

Lampan kan slackas automatiskt vid en
temperatur under 80 °C med vissa
tillagningsfunktioner.

6.2 Anvisningar om: Bakning med
fukt

Den har funktionen anvandes for att uppfylla
kraven pa energieffektivitetsklass och
ekodesign (enligt EU 65/2014 och EU
66/2014). Tester enligt: IEC/EN 60350-1.

Ugnsluckan ska vara stangd under
tillagningen sa att funktionen inte avbryts och
ugnen fungerar med hogsta majliga
energieffektivitet.

Om du anvander den har funktionen slacks
lampan automatiskt efter 30 sekunder.

For tillagningsinstruktioner, se kapitlet "Rad
och tips”"Bakning med fukt. For
rekommendationer om allmén
energibesparing, se kapitlet
"Energieffektivitet”, tips for energibesparing.
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6.3 Installning:
Tillagningsfunktioner

1. Vrid vredet for tillagningsfunktioner for att
valja en varmefunktion.

2. Vrid pa kontrollvredet for att justera
temperaturen.

H» Snabbuppvarmning — tryck och hall ned
for att forkorta uppvarmningstiden. Det ar
tillgangligt for vissa tillagningsfunktioner.
Flakten kan slas pa automatiskt.

6.4 Installning: SteamBake -
Matlagning med anga

1. Se till att ugnen ar kall.

2. Fyll ugnens bottenférdjupning
med maximalt 250 ml kranvatten.
Fyll inte pa mer vatten pa produktens
botten nar ugnen ar paslagen eller medan
den fortfarande ar varm.

3. Vrid vredet for att valja

tillagningsfunktion )

4. Vrid pa kontrollvredet for att justera
temperaturen.

5. Foérvarm den tomma produkten i
10 min for att skapa fuktighet.

6. Satt in maten i produkten.

7. Nar matlagningen ar klar, stdngs ugnen
av genom att vredet stélls i avstangt lage.

8. Nar produkten &r kall, ta bort kvarvarande
vatten fran ugnsutrymmet med en mjuk
trasa.

/\ VARNING!

Oppna luckan forsiktigt. Anga som slapps
ut kan orsaka brannskador.

6.5 Ga in pa: Meny =

Oppna menyn for att komma &t rétter med
tillagningshjalp och instéllningar.

1. Vrid pa vredet for tillagningsfunktioner till

=
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Displayen visar ‘/f rrrr/ @

2. Vrid pa kontrollvredet och valj ikonen for
att 5ppna undermenyn. Tryck pa OK,

6.6 Installning: Tillagningshjalp ¥

Tillagningshjalp undermenyn utgors av

program som ar avsedda for sarskilda ratter.

Program inleds med en passande installning.

Du kan justera tid och temperatur under

tillagning.

1. Vrid pa vredet for tillagningsfunktioner
till = .

2. Vrid kontrollvredet for att valja ¥%.
Tryck OK.

3. Vrid pa kontrollvredet for att vélja en
matratt (P1 - P...). Tryck pa OK.

4. Placera maten inuti produkten. Tryck pa
OK.

5. Nar funktionen har avslutats, kontrollera

om maten ar klar. Utdka tillagningstiden
om det behdvs.

Undermeny: Tillagningshjalp

Teckenforklaring

Matlagningstermometern maste vara ansluten
for att funktionen ska kunna anvandas. Se ka-
pitlet "Anvanda tillbehoren”.

Fyll ugnens halrum med vatten for angtillag-
ning.

Férvarm ugnen innan du bérjar laga mat.

Ugnsniva. Se kapitlet "Produktbeskrivning".

O | >

Displayen visar P och ett antal matratter som
du kan kontrollera i tabellen.



Matratt

Vikt

Ugnsniva / tillbehor

P1 Rostbiff, rare /‘? E
- - 1-1.5kg; 4-5 cm 2; bakplat
P2 Rostbiff, medium tjocka bitar Stek kéttet i nagra minuter i en het stekpanna. Satt in i
P3 Rostbiff, welll done ugnen.
Biff, medium 180 - 2.20 g per bit; /? IE E 3; ugnsform pa galler
P4 3 om tjocka skivor Stek kottet i nagra minuter i en het stekpanna. Sétt in i
ugnen.
Rostbiff/braserad 1.5-2kg /0? E 2; ugnsform pa galler
P5 l(;elfrzr:]tsgclzta% fnan- Stek kottet i nagra minuter i en het stekpanna. Tillsatt
’ vatska. Satt in i ugnen.
P6 Rostbiff, rare (lang-
sam tillagning)
Rostbiff, medium 1-1.5kg; 4-5 cm Vld= 2; bakplat
P7 (Iangsam tillagning) tjocka bitar Stek kottet i nagra minuter i en het stekpanna. Séatt in i
ugnen.
P8 Rostbiff, well done
(langsam tillagning)
P9 Filé eller biff, rare
(langsam tillagning)
! cm tjocka bitar ~ Stek kottet i nagra minuter i en het stekpanna. Sétt in i
ning) ugnen.
P11 Filé eller biff, done
(langsam tillagning)
Kalvstek (t.ex. bog) 0.8 - 1.5 kg; 4 cm /0? EI 2: stekfat pa galler
P12 tiocka bitar Stek kottet i nagra minuter i en het stekpanna. Tillsatt
vatska. Satt in i ugnen. Tackt stek.
P13 E:?gskstek, hals eller 1.5-2kg /?B 2 stek_fat pé, galler
Tillsatt 200 ml vatska i ugnsformen.
Pulled pork (langsam 1.5-2kg /‘? EI 2: bakplat
P14 tilagning) Vand kéttét efter halva tillagningstiden for att fa en jamn
bryning.
Flaskkarré, farsk 1-1.5kg; 5-6 cm /? B 2: ugnsform pa galler
P15 tocka bitar Stek kéttetyi nagra minuter i en het stekpanna. Satt in i
ugnen.
Revben fran gris 2 - 3 kg; anvand El 3 langpanna
P16 raféfgzncs';‘;j%ﬂ”a Tillséitt vétska sa att botten tacks i stekfatet. Vand kéttet
efter halva tillagningstiden.
Lammfiol med ben 1.5-2kg; 7-9 cm . .
P17 tjocka bitar /‘? EI 2; stekfat pa galler

Tillsatt vatska. Vand koéttet efter halva tillagningstiden.
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Matratt Vikt Ugnsniva / tillbehor
Hel kyckling 1-15kg farska D[] 5. laa) 200 mi; ugnsratt pa bakplat
P18 Vand kottet efter halva tillagningstiden for att fa en jamn
bryning.
P19 Halv kyckling 0.5-0.8 kg /‘? EI 3: bakplat
P20 Kycklingbrost 180 —SZtSé)kg per /‘? E] E‘ 25 stekgryta Pé galler
Stek kottet i nagra minuter i en het stekpanna.
Kycklinglar, farska - /0? E 3: bakplat
P21 Om du har marinerat kycklingbenen, valj en lagre tempe-
ratur och langre tillagningstid.
Hel anka 2-3kg /‘? EI 2; stekfat pa galler
P22 Lagg kottet pa stekfatet. Vand kottet efter halva tillag-
ningstiden.
Hel gas 4-5kg V= 2; langpanna
P23 Lagg koéttet pa en djup bakplat. Vand gasen efter halva
tillagningstiden.
P24 Koéttfarslimpa 1kg /O?E 2; galler
P25 Hel fisk grillad 0.5 - 1 kg per fisk /O?E 2 bakplét__ )
Fyll fisken med smér, kryddor och orter.
P26 Fiskfilé ) =] 3; stekgryta pa galler
Ch ki -
P27 cesecake B 2; @ 28 cm springform pa galler
p2g Appelkaka . (=) 2: o) 100-150 mi : bakplat
P29 Appelpaj ) B 2; pajform pa galler
Appelpaj -
p3g | Prewd BIE 2: s 100- 150 mi: & 22 om pajform pa gal-
ler
P31 Brownies 2 kg av deg E 3; langpanna
p32 Muffins ) EB 2; &J 100 - 150 ml; muffinsbricka pa galler
P33 Sockerkaka ) E 2; brédform pa galler
P34 Bakad potatis 1kg E 2 bakplat . ﬂ ﬂ
Lagg hela potatisar med skal pa bakplaten.
P35 Klyftor Tk B 3; bakplat tackt med bakplatspapper

Skar potatisen i bitar.
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Matratt Vikt Ugnsniva / tillbehor
P36 Grillade gronsaker 1-15kg El':!; b"akplét téckt r_ned bakplatspapper
Skar gronsakerna i bitar.
p37 Kroketter, frysta 0.5 kg E 3; bakplat
p3g Pommes frites, frysta 0.75 kg E 3; bakplat
Kott/vegetarisk la- 1-1.5kg . cry s
P39 sagne med torra la- E 2; ugnsratt pa galler
sagneplattor
P40 tF;«.'[)itse;tlsgratang (ra po- 1-1.5kg B 1: ‘ggnsrétt pa galler , .
Vand ratten efter halva tillagningstiden.
paq |orskpizza, tunn i () [=) 2: lea) 100 mi: bakplat kiadd med bakplatspap-
per
P42 Férsk pizza, tjock - E IE‘ 2; bakplat tackt med bakplatspapper
P43 Quiche ) E 2; bakform pa galler
P44 B_aguet?_elmabattal 0.8kg E E 2; lﬂ 150 ml; bakplat tackt med bakplatspapper
ljust brod - e )
Mer tid behdvs for ljust bréd.
Helkorn/ragbrod/ 1k ag i .
P45 morkt bréc? 9 EB 2; &J 150 ml; bakplat tackt med bakplatspap-

per / brédform pa galler

6.7 Andra: Instillningar
IR o . . . Instéllnin Vérde
1. Vrid pa vredet for tillagningsfunktioner till g
= 05 Matlagningstermome- 1 - Larm och stopp,
- ter-atgard 2-Larm
2. Vrid pa kontrollvredet for att valja {5, - -
06 Upptimer Pa/Av
Tryck pa OK. : :
3. Vrid kontrollvredet for att vélja installning. 07 Belysning Pal/Av
Tryck pa OK, 08 Snabbuppvarmning Pa/Av
4. Vrid pa kontrollvredet for att justera — -
. s OK 09 Paminnelse om ren- Pa/Av
vardet. TI’ka pa . goring
5. Vrid pa vredet for tillagningsfunktioner — -
till Meny. 10 WiFi Pa/Av
Undermeny: Instéliningar 19 Automatisk fldrrstyr- - Pa/Av
ning
Instillning Virde 12 GlIém nétverk Ja/Nej
01 Klockslag Andra 13 Demolage Aktiveringskod:
2468
02 Ljusstyrka for display 1-5
14 Programversion Kontrollera
Knappljud 1-Pip, 2 - Klick, 3 - -
03 i Ljud :;v 15 Aterstall alla install- Ja/Nej
ningar
04 Ljudsignal volym 1-4
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7. TILLVALSFUNKTIONER

7.1 Knapplas &

Funktionen férhindrar att ugnsfunktionen
andras oavsiktligt.

Om den aktiveras nar produkten ar i bruk
laser den kontrollpanelen, sa att de aktuella
tillagningsinstaliningarna inte avbryts.

Om den ar aktiverad nar produkten ar
avstangd ser den till att halla kontrollpanelen
last, vilket forhindrar att produkten slas pa
oavsiktligt.

OOK - tryck och hall inne for att sla pa
funktionen.

En ljudsignal hors. &- blinkar 3 ganger nar
|aset slas pa.

OOK - tryck och hall inne for att stdnga av
funktionen.

7.2 Automatisk avstangning

Av sakerhetsskal stangs produkten av
automatiskt efter en viss tid om
tillagningsfunktionen ar aktiv och inga
installningar andras.

C) D
30-115 125
120 - 195 8.5
200 - 245 55
250 - maximalt 3

Stall in tillagningstiden om du tanker kora en
tillagningsfunktion som pagar langre &n den
automatiska avstangningstiden. Se kapitlet
"Klockfunktioner.”

Automatisk avstangning fungerar inte med
funktionerna: Belysning,
Matlagningstermometer, Tidsférdrojd start.

7.3 Kylflakt

Nar ugnen ar pa, slas flakten pa automatiskt
for att halla ugnens ytor svala. Om du stanger
av ugnen fortsatter flakten att ga tills ugnen
svalnat.
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7.4 Mekaniskt lucklas

Den nya maskinens lucklas ar olast.

/\ FORSIKTIGHETSATGARDER!

Flytta inte lucklaset vertikalt.
Tryck inte pa lucklaset nar du stéanger
luckan.

7.5 Anvandning av mekaniskt
lucklas

For att lasa luckan: dra lucklaset framat tills
det lases pa plats.

For att lasa upp luckan: tryck tillbaka
lucklaset i panelen.

{0

Du kan 6ppna luckan nar lucklaset ar last.

1. Tryck pé lucklaset nagot.
2. Oppna luckan genom att dra i den med
handtaget.

Nar du stanger luckan, se till att lucklaset ar
last.



8. KLOCKFUNKTIONER

8.1 Beskrivning av timer-funktioner

Q For att stalla in en timer. Nar den in-
stéllda tiden har gatt ges en ljudsignal.

Tidur Denna funktion paverkar inte produk-
tens funktion och kan stéllas in nar
som helst.

For att stalla in tillagningstiden. Nar
STOP den installda tiden har gatt ges en ljud-
Tillagnings- signal och tillagningsfunktionen sténgs
tid automatiskt av.
@ For att fordroja tillagningens start- och/
Tidsford- eller sluttid.
rojd start
@ For att visa hur lange produkten ar
. paslagen. Maximalt ar 23 t 59 min.
Upptimer

Denna funktion paverkar inte produk-
tens funktion och kan stéllas in nar
som helst.

8.2 Instillning: Tidur L

1. Tryck pa )

Displayen visar: 0:00 och Q
2. Vrid pa kontrollvredet for att stélla
in Tidur.

3. Tryck pa OK. Timern startar
nedrakningen omedelbart.

8.3 Installning: Tillagningstid %

1. Vrid vreden for att valja tillagningsfunktion
och stélla in temperaturen.

2. Tryck pa (\D tills displayen visar: 0:00 och
STOP.

3. Vrid pa kontrollvredet for att stalla
in Tillagningstid.

4. Tryck pa OK. Timern startar
nedrékningen omedelbart.

5. Nar tiden har gatt ut trycker du pa OK och
staller funktionsvredet pa avstangt lage.

8.4 Instillning: Tidsférdrojd start ©

1. Vrid vreden for att valja
uppvarmningsfunktion och stalla in
temperaturen.

2. Tryck pa O tills displayen visar: @ och
START .

3. Vrid pa kontrollvredet for att stalla in
starttiden.

4. Tryck pa OK.

Displayen visar: =-:-- @ sTop .

5. Vrid pa kontrollvredet for att stélla in
sluttiden.

6. Tryck pa OK.

Timern borjar nedrékningen pa installd

starttid.

7. Nar tiden har gatt ut trycker du pa OK och
staller vredet pa avstangt lage.

8.5 Instéllning: Upptimer@

1. Vrid vredet for tillagningsfunktioner till =
for att ppnaMeny.

2. Vrid pa kontrollvredet for att valja <9 /
Upptimer. Se kapitlet "Daglig
anvandning", Meny: Installningar.

3. Tryck pa OK.

4. Vrid pa kontrollvredet for att sla pa och
stanga av upptimern.

5. Tryck pa oK.

8.6 Instéllning: Klockslag
1. Vrid vredet for tillagningsfunktioner till =
for att o ppnaMeny.

2. Vrid pa kontrollvredet for att valja et /
Klockslag . Se kapitlet "Daglig
anvandning”, meny: Installningar.

3. Vrid pa kontrollvredet for att stalla in
tiden.

4. Tryck pa OK
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9. ANVANDA TILLBEHOREN

/\ VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.

9.1 Satta in tillbehor

®

Tillbehorsfunktioner kan variera
beroende pa modell. Mer information om
tillbehoren finns i avsnittet
"Produktbeskrivning”.

Rekommendationer:

» Ingredienserna ska halla rumstemperatur.

* Den arinte lamplig for flytande ratter.

* Under tillagning maste
matlagningstermometerns nal vara helt
insatt i ratten.

Tillagning
med: Matlagningstermometer

En liten inbuktning upptill 6kar séakerheten
och ger ett tippskydd. Fordjupningarna
forhindrar ocksa att tillbehoren tippar. Kanten
runt hyllan hindrar att kokkarl glider av.

For in tillbehoret (galler/plat) mellan
produktens ugnsstegarnas ledskenor.
Kontrollera att hyllan ligger an mot baksidan
av ugnens insida .

= =

Om platen har en lutning, placera den mot
den bakre delen av ugnens insida.

Om det finns en inskription pa tillbehoret,
sakerstall att det ar vant mot dig.

Om du anvander en plat med hal, placera
platen/pannan under for att samla upp
droppande vatskor.

9.2 Matlagningstermometer

Den mater temperaturen inuti maten.

Tva temperaturer ska stallas in:

. C- temperaturen inuti produkten. Den
ska vara minst 25 °C hogre an
tillagningstemperaturen.

. — tillagningstemperaturen.
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/\ VARNING!

D& matlagningstermometern

och ugnsstegarna blir mycket varma
finns risk att man branner sig. Vidror inte
matlagningstermometerns skaft med
bara hander. Anvand alltid
ugnshandskar.

1. Sla pa ugnen.

2. Stallin en tillagningsfunktion och, vid
behov, ugnstemperatur.

3. Satti matlagningstermometern inuti
matréatten:
Kott, fagel och fisk
Satt in hela matlagningstermometers
spets i mitten av kottet eller fisken pa den
tjockaste delen.

Gryta

Sétt i termometerspetsen exakt i grytans
mitt. Matlagningstermometern maste sitta
stabilt under tillagningen. Satt den i en
massiv del av maten. Anvand kanten pa
den ugnsfasta formen som stdd for
matlagningstermometerns silikonhandtag.
Matlagningstermometerns spets far inte
vidréra den ugnsfasta formens botten.




4. Anslut matlagningstermometern i uttaget
som finns inuti produkten. Se kapitlet
"Produktbeskrivning”.

Pa displayen visas matlagningstermometerns

aktuella temperatur.

10. RAD OCH TIPS

10.1 Tillagningsrekommendationer

Temperatur och tillagningstid i tabellerna ar
endast for vagledning. Hur de ska véljas
beror pa recept och ingrediensernas kvalitet
och mangd.

Ugnen kan baka eller steka annorlunda an
din gamla ugn. Tabellerna nedan visar
rekommenderade installningar for temperatur,
tillagningstid och hyllposition for specifika
typer av mat.

Rakna hyllnivaerna nedifran, fran ugnens
botten.

Om du inte kan hitta installningarna for ett
visst recept kanske du kan anvanda
installningarna for ett liknande recept.

For energibesparingstips, se kapitlet
"Energieffektivitet".

Symbolerna som anvands i tabellerna:

5. /- tryck for att stalla in
tillagningstemperaturen.

6. Vrid pa kontrollvredet for att justera
temperaturen.

7. Tryck pa oK.

8. Nar maten nar den instéllda temperaturen
avges en ljudsignal. Kontrollera om
maten &r klar. Utdka tillagningstiden om
det behdvs.

9. Dra ut matlagningstermometerns kontakt
ur uttaget och ta ut maten ur ugnen.

g Typ av mat

Tillagningsfunktion

°C Temperatur

— Tillbehor

E| Ugnsniva

@ Tillagningstid (min)

10.2 Bakning med fukt -
rekommenderade tillbehor

Anvand morka och icke reflekterande burkar
och formar. De absorberar varme battre an
ljusa farger och reflektiva formar.

* Pizzaform - mork, icke reflekterande,
diameter 28cm

» Bakform - mork, icke reflekterande,
diameter 26cm

* Portionsformar - keramik, diameter 8cm,
héjd 5 cm

* Flan-form - mork, icke reflekterande,
diameter 28cm

10.3 Bakning med fukt

For basta resultat ska du folja forslagen som
listas i tabellen nedan.

§§§

2 °C O =
Pastagratéang 200 - 220 45 -55 3
Potatisgraténg 180 - 200 70 -85 3
Moussaka 170 - 190 70-95 3
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&, °’C O =
Lasagne 180 - 200 75-90 3
Cannelloni 180 - 200 70-85 3
Brédpudding 190 - 200 55-70 3
Risgrynspudding 170 - 190 45 - 60 3
Appelkaka pa sockerkakssmet (rund kakform) 160 - 170 70-80 3
Franskbrod 190 - 200 55-70 3
10.4 Information for testinstitut
Tester enligt: EN 60350-1, IEC 60350-1.
Bakning pa en ugnsniva
&, = °C O =
Sockerkaka utan fett Tillagning med Galler 160 45 - 60 2
varmluft
Sockerkaka utan fett Over-/undervar- Galler 160 45 - 60 2
me
Appelpai 1) Tilli%rrm%frped Galler 160 55-65 2
Appelpaj 1) Over-/undervér- Galler 180 55 - 65 1
me
Mérdegskakor Tillagning med Bakplat 140 25-35 2
varmluft
Mordegskakor Over-/undervar- Bakplat 140 25-35 2
me
Smakakor, 20 st/plat 2) Tillagning med Bakplat 150 20 - 30 3
varmluft
Smakakor, 20 st/plat 2) Over-/t;:ziervér- Bakplat 170 20-30 3
Grill Galler max. 1-2 5

Rostat brod 3)

1) 2 formar placerade diagonalt (@ 20 cm). Den hdgra ska placeras langre fram an den vanstra.

2) Forvarm den tomma produkten.
3) Fsrvarm den tomma ugnen i 5 min.

Bakning pa flera ugnsnivaer

= - o,
&L, = C O =
Méordegskakor Tillagning med Bakplat 140 25-45 2och4
varmluft
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& = °C O =

Smakakor, 20 st/plat 1) Tillagning med Bakplat 150 25-35 2 och 4
’ varmluft

Sockerkaka utan fett Tillagning med Galler 160 45 -55 2och 4
varmluft

Appelpaj Tillagning med Galler 160 55 - 65 2 och 4
varmluft

1) Forvarm den tomma produkten.

11. SKOTSEL OCH RENGORING

/\ VARNING! )

Se Séakerhetsavsnitten. Fér funktionen: SteamBake rengdr ugnen
efter 5-10 anvandningar.

11.1 Rengorin
engoring 1. Hall 250 ml vitvinsvin&ger eller citroncyra

Rengoringsmedel i ugnens bottenfordjupning.
- Rengér ugnens framsida med en Anvéand vinéger utan tillsatser som

mikrofiberduk med varmt vatten och ett innehaller hogst 6 % syra. . .
milt rengdringsmedel. 2. Latvinagern I6sa upp kalkavlagringarna i

+ Anvand en rengéringslsning for att omgivningstemperatur under 30 minuter.
rengdra metalldelar. 3. Rengodr nedsankningen med varmt vatten
+ Rengor flackar med ett milt diskmedel. och en mjuk trasa.

For anvandning varje dag 11.3 Ta bort ugnsstegarna

* Rengor insidan av ugnen efter varje . .
anvandning. Fettansamling eller andra Ta bort ugnsstegarna vid rengdring av

matrester kan leda till brand. produkten.
+ Latinte tillagad mat sta i ugnen langre an 1. Stang av ugnen och vénta tills den

20 minuter. Torka av ugnen invandigt svalnat.
endast med en mikrofiberduk efter varje 2. Dra férst ut stegarnas framre del fran
anvandning. sidovaggen.

Tillbehor 3. Dra den bakre dnden av ugnsstegen bort

+ Rengor alla tillbehér efter varje frén sidovéggen och ta bort den.

anvéndningstillfélle och 1t dem torka. 1 | P
Anvand enbart en mikrofiberduk med ===
varmt vatten och ett milt rengdringsmedel. /G) -‘» y b
Rengdring inte tillbehdren i en diskmaskin. 9 ‘2

* Rengdr inte tillbehéren med nonstick- %L’
belaggning med ett rengéringsmedel med Il
slipeffekt eller vassa féremal. Ced q

11.2 Rengoring av ugnens — - —

bottenférdjupning 4. Satt tillbaka ugnsstegar i omvand

ordning.

Rengdr nedsénkningen i ugnsutrymmet fran
kalkavlagringar efter tillagning med anga.
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11.4 Pyrolytisk rengoéring

/\ VARNING!
Det finns risk for brannskador.

/\ FORSIKTIGHETSATGARDER!

Om andra produkter ar monterade i
samma skap far de inte anvandas
samtidigt som den har funktionen. Det
kan skada ugnen.

Starta inte funktionen om du inte har stangt
ugnsluckan ordentligt.

1. Se till att ugnen ar kall.

2. Ta bort alla tillbehér och l6stagbara
sidogaller.

3. Rengor ugnen invandigt och innerglaset
pa luckan med varmt vatten, en mjuk
trasa och ett milt rengéringsmedel.

4. Vrid vredet for tillagningsfunktioner till f
for att SppnaMeny.

5. Vrid kontrollvredet for att valja ol och
tryck pa OK.

Rengoringsprogram Koktid
C1 - Latt rengdring 1h

C2 - Normal rengdring 1 h 30 min
C3 - Grundlig rengoring 3h

6. Valj rengoringsprogram med
funktionsvredet och tryck OK.

7. Tryck OK for att starta rengdringen.
Nar rengoringen startar, lases luckan och

lampan slacks. Displayen visar & tills luckan

lases upp.

8. Efter rengdring, vrid pa vredet for
tillagningsfunktioner till avsténgt lage.

9. Vanta tills produkten ar sval och luckan
lases upp. Rengor ugnen invandigt med
en mjuk trasa och vatten.

11.5 Paminnelse om rengoring
Nar mf blinkar pa displayen efter
tillagningssessionen paminner produkten dig

om att rengéra den med pyrolytisk rengdring
Du kan stédnga av paminnelsen i
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undermenyn: Installningar. Se kapitlet "Daglig
anvandning”, Andra: Instéllningar.

11.6 Borttagning och montering av
luckan

Man kan ta loss och rengdra luckan och de
inre glasrutorna. Antalet glaspaneler skiljer
sig at for olika modeller.

/\ VARNING!
Luckan ar tung.

/\ FORSIKTIGHETSATGARDER!

Hantera glaset varsamt, sarskilt runt den
framre panelens kanter. Glaset kan ga
sonder.

1. Se till att ugnen &r kall.
2. Oppna luckan helt.

3. Tryck in kldmsparrarna A pa luckans tva
gangjarn.

4. Stang ugnsluckan till den férsta 6ppna
positionen (i ungefar 70 ° vinkel).

5. Hall luckan med en hand pa vardera sida
och lyft ur den fran ugnen i en
uppatgaende vinkel.

6. Lagg ner luckan med utsidan nerat pa en
mjuk trasa pa en stabil yta.

7. Tatagilucklisten B pa bada sidorna av
luckans 6vre kant och tryck inat for att
lossa klamlaset.

8. Dra lucklisten framat for att ta bort den.



9. Hall glasen i 6éverkanten ett i taget och
dra dem uppat och ut ur skenan.

10. Rengor glaset med vatten och tval. Torka
glaspanelen noga. Diska inte
glasskivorna i diskmaskin.

Efter rengoring, utfor stegen ovan i omvand

ordning. Satt i det mindre ugnsglaset forst,

darefter det storre och sist luckan.

Se till att glaspaneler ar korrekt och ordentligt
inforda, annars kan luckans yta bli
overhettad.

11.7 Byte av LED-lampa

/\ VARNING!

Risk for elektrisk stot!
Lampan kan vara het.

12. FELSOKNING

/\ VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.

12.1 Vad gor jag om...

1. Stang av ugnen och vanta tills den
svalnat.

2. Koppla ur produkten fran eluttaget.

3. Lagg trasan pa ugnens botten.

Ovre lampa
1. Vrid lampans glaskapa for att avlagsna
den.

N\

2. Rengor glasskyddet.

3. Byt ut lampan mot en passande som &ar
varmetalig upp till 300 °C.

4. Satt tillbaka glasskyddet.

Problem

Kontrollera om...

Det gar inte att aktivera eller anvanda enheten..

Produkten ar korrekt ansluten till eluttaget.

Produkten varms inte upp.

Den automatiska avstangningen ar avaktiverad.

Produkten varms inte upp.

Produktens lucka ar stangd.

Produkten varms inte upp.

Séakringen har inte 16st ut.

Produkten varms inte upp.

Knapplas ar avaktiverat.

Belysningen &r slackt.

Bakning med fukt — ar aktiverat.

Belysningen fungerar inte.

Glédlampan &r trasig.

Matlagningstermometer fungerar inte.

Kontakten till Matlagningstermometer ar ordentligt isatt i
uttaget.
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Problem

Kontrollera om...

Err C2 Kontakten till Matlagningstermometer har tagits bort
fran uttaget.

Err C3 Ugnsluckan ar stangd och ugnslaset ar inte trasigt.

Err F102 Produktens lucka ar stangd.

Err F102 Ugnslaset ar inte trasigt.

Displayen visar 00:00. Ett stromavbrott har intréffat. Stall in klockan.

Vattnet rinner ut ur bottenférdjupningen.

Det &r for mycket vatten i bottenférdjupningen.

®

Om displayen visar en felkod som inte
finns i den har tabellen, sla av sékringen
och sla pa den igen for att starta om
ugnen. Om felkoden aterkommer,
kontakta en auktoriserad
serviceverkstad.

12.2 Servicedata

Kontakta din aterforsaljare eller en
auktoriserad serviceverkstad om du inte kan
avhjalpa felet.

13. TEKNISKA DATA
13.1 Tekniska data

Nodvéandig information som servicecentret
behdver finns pa graderingsskylten.
Typskylten sitter pa ugnens framre ram. Den
ar synlig nar du 6ppnar luckan. Ta inte bort
markskylten fran produkten.

Vi rekommenderar att du antecknar
uppgifterna har:

Modell (MOD.) :

Produktnummer (PNC):

Serienummer (S.N.):

Natspanning

230V

Frekvens

50 Hz

14. ENERGIEFFEKTIVITET

14.1 Produktinformation och produktinformationsblad enligt EU:s
ekodesign- och energiméarkningsférordningar

Leverantdérens namn

AEG

Modellidentifiering

BBP6252B 944188793
BFP6252M 944188792
BFP6252W 944188794
BKB6P2B0 944188796
BKH6P2MO0 944188795
BKH6P2WO0 944188797
BXP6200B 944188799
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Energieffektivitetsindex

81.2

Energieffektivitetsklass

A+

Energiférbrukning med standardbelastning, konventionellt lage

1.09 kWh/cykel

Energiférbrukning med standardbelastning, varmluftsiage

0.69 kWh/cykel

Antal kaviteter

1

Varmekalla Elektricitet

Volym 711

Typ av ugn Inbyggd ugn
BBP6252B 35.5 kg
BFP6252M 36.0 kg
BFP6252W 35.5 kg

Massa BKB6P2B0 35.5 kg
BKH6P2MO 36.0 kg
BKH6P2WO0 35.5kg
BXP6200B 35.5 kg

IEC/EN 60350-1 - Elektriska hushallsapparater fér matlagning - Del 1: Sortiment, ugnar, angugnar och grillar -

metoder for att mata prestanda.

14.2 Produktinformation om effektforbrukning och maxtid for att uppna

lampligt stromsparlage

Effektforbrukning i vilolage 0.8 W
Effektférbrukning i natverkstandbylage 20W
Maxtiden som kravs for att utrustningen automatiskt ska uppna det lampliga stromsparlaget 20 min

Se kapitlet "Fore forsta anvandning" for
véagledning om hur du aktiverar och
avaktiverar den tradlosa
natverksanslutningen.

14.3 Energibesparande tips

Foljande tips hjalper dig att spara energi nar
du anvander din ugn.

Kontrollera att ugnsluckan ar ordentligt
stangd nar ugnen ar paslagen. Oppna inte
ugnsluckan for ofta under tillagningen. Hall
luckans tatningslist ren och kontrollera att den
sitter ratt och ordentligt fast.

Anvand koksredskap av metall och morka,
icke-reflekterande burkar och behallare for att
spara energi.

Foérvarm inte ugnen fore tillagning om det inte
specifikt rekommenderas.

Gor sa korta uppehall som mdjligt vid
tillagning av flera ratter for samma tillfalle.

Tillagning med varmluft
Om mojligt, anvand varmluftsfunktionen for
att spara energi.

Restvarme

Om tillagningen tar langre tid &n 30 minuter,
sank ugnstemperaturen 3-10 minuter innan
tillagningen avslutas. Tillagningen fortsatter
med ugnens restvarme.
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Anvand restvarmen for att halla maten varm
eller varma upp andra ratter.

Nar du stanger av produkten visas restvarme
eller temperatur pa displayen.

Varmhallning

Valj lagsta mojliga temperaturinstallning for
att anvanda restvarme och halla maten varm.
Restvarmeindikatorn eller temperaturen visas
pa displayen.

Laga mat med slackt belysning
Slack belysningen under tillagning. Satt pa
den endast nar du behéver den.

15. MILJOSKYDD

Atervinn material med symbolen &5, Atervinn
forpackningen genom att placera den i
lampligt karl. Bidra till att skydda var miljé och
var halsa genom att atervinna avfall fran
elektriska och elektroniska produkter. Slang
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Bakning med fukt
Denna funktion anvands for att spara energi
under tillagningen.

Med denna funktion slécks belysningen
automatiskt efter 30 sekunder. Du kan tanda
belysningen igen, men det innebar att
foérvantad energibesparing minskar.

WiFi

Stang av Wi-Fi nar det ar mojligt for att spara
energi.

inte produkter markta med symbolen E med
hushallsavfallet. Lamna in produkten pa
narmaste atervinningsstation eller kontakta
kommunkontoret.
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